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GENEREL SIKKERHED OG ADVARSEL

Denne enhed er kun beregnet til brug i private hjem. Hvis den benyttes
til andre formal bortfalder reklamationsretten.

Alinstallation skal udfgres af en faguddannet tekniker i overensstem-
melse med anvisningerne fra Thermex Scandinavia A/S (Thermex) og
geldende lovgivning.

Thermex fraskriver sig ethvert ansvar for skader, der er opstaet som
folge af forkert installation, montering, brug eller forkerte indstillin-
ger.

Gem venligst brugs- og monteringsanvisningen, og giv den videre til
en eventuel senere ejer ved videresalg.

FOR MONTERING/IBRUGTAGNING

Laes venligst brugs- og monteringsanvisningen grundigt, inden enhe-
den ibrugtages. Den indeholder vigtige anvisninger om installation,
sikkerhed, brug og vedligeholdelse.

Kontrollér enheden for transportskader, fejl og mangler straks ved
modtagelsen.

Transportskader anmeldes straks ved modtagelse til transportfirma
og Thermex.

Fejl og mangler skal anmeldes til Thermex inden 8 dage efter modta-
gelsen, og senest inden montering/ibrugtagning.

B@rn ma ikke anvende enheden, eller opholde sig i nerheden af enhe-
den, medmindre de er under konstant opsyn.

En beskadiget enhed kan betyde fare for sikkerheden. Kontroller en-
heden for synlige skader. Tag aldrig en beskadiget enhed i brug.
Tilslutningsdata (spaending og frekvens), der fremgar pa enhedens ty-
peskilt, skal ubetinget vaere i overensstemmelse med de eksisterende
forhold pa opstillingsstedet. Sammenlign tilslutningsdataene inden
tilslutning. Sperg i tvivistilfelde en uddannet fagmand.

Dgren og/eller handtaget ma ikke bruges til at lgfte eller flytte appa-
ratet.

MONTERING

Installation, vedligeholdelse eller reparation ma kun foretages af kva-
lificeret fagpersonale. Radfer dig ved Thermex, hvis du eri tvivl om de
ngdvendige kompetancer, i forbindelse med installation af enheden.
Apparatet maikke installeres bag en dekorativ dgr, da dette kan med-
fgre overophedning.

Lad ikke tilbehar eller elektriske kabler komme i kontakt med appara-
tets varme dele.

Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den udskiftes af produ-
centen, en servicepartner eller lignende kvalificeret personale.
Apparatet skal placeres pa en sadan made, at strgmforsyningen til
enhver tid er tilgengelig.

Installationen skal ske i henhenhold til det g=ldende bygningsregle-
ment.

Enheden er beregnet til drift ved 230 Volt +10%~ 50 HZ, i henhold til
EN 50160.

For atenheden fungerer korrekt, skal der veere tilstraekkelig tilfgrsel af
keleluft. Sgrg for, at tilfarslen af keleluft er uhemmet (fx af varmebe-
skyttelseslister). Desuden ma keleluften ikke opvarmes for meget af
andre varmekilder.

Tilslut enheden i overensstemmelse med vejledningen.

Forskellige materialer kraever forskellige rawlplugs og skruer. Brug ra-
wlplugs og skruer der passer til det materiale enheden skal monteres
i.

Hvis ikke anvisningerne for montering af skruer og beslag fglges, kan
det medfgre elektrisk sted.

BRUG AF ENHEDEN

Hvis der anvendes alkohol til tilberedning af madvarer, skal man vaere
opmeerksom pa, at alkohol fordamper ved hgje temperaturer. Dampen
herfra kan antandes pa de varme varmelegemer.

Lad ikke papir eller klud komme i kontakt med varmeelementer.

Laeg aldrig stanniol eller ovnbeskyttelsesfolie i bunden af ovnen.
Plastprodukter, der ikke er varmebestandigt, kan smelte ved hgje
temperaturer og kan beskadige enheden og skabe brandfare. Anvend
kun ovnfaste fade, service mv. Overhold angivelserne fra producen-
ten.

Anvend udelukkende originalt tilbehgr. Hvis andre dele monteres,
bortfalder reklamationsretten, garantien og/eller produktansvaret.
Du bgr valge en tilberedningstemperatur og -funktion, der passer til
den mad, du tilbereder. Du bgr ogsa sikre dig, at maden placeres i et
fad af passende starrelse, og at du bruger drypbakken, hvor det er re-
levant.

Overskydende og Igst spild skal fjernes fgr renggring, og alt tilbehar
skal tages ud.

Sgrg altid for, at enheden og omgivelserne omkring den er rene. Fglg
vejleningen for renggring og vedligehold af enheden.

Damprenser ma ikke bruges.

Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller metalskrabere til at
renggre ovndgrens glas, da dette kan ridse overfladen, hvilket kan re-
sultere i, at ovnglasset knuses.

Hvis maden udvikler rgg under tilberedningen, skal dgren holdes luk-
ket for at kvaele eventuelle flammer. Stop processen ved at slukke ov-
nen, og trek stikket ud. Dgren ma ferst abnes, nar rggen er forsvun-
det.

Pa grund af hgje temperaturer, kan der opsta ild i genstande i nzrhe-
den af den tandte enhed. Brug aldrig enheden til opvarmning af rum.
Olie og fedt kan give brandfare ved overopvarmning. Hold gje med ov-
nen, nar der anvendes olie eller fedt. Sluk aldrig olie- og fedtbrande
med vand. Sluk ovnen, og kveel forsigtigt flammerne ved at lade dgren
vare lukket.

Opbevar eller brug aldrig &tsende kemikalier, dampe, brandbare
stoffer eller nonfood-produkteri eller i nerheden af ovnen. Den er
specielt designet til brug ved opvarmning eller tilberedning af
mad. Brug af ®tsende kemikalier til opvarmning eller renggring vil
beskadige apparatet og kan resultere i personskade.

Under brug bliver apparatet varmt. Vaer omhyggelig med at undga
at rgre ved varmeelementerne inde i ovnen.
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MONTERING

Brug aldrig ovndgren som handtag til at skubbe ovnen pa plads
under montering. Undga at pafgre for meget pres pa ovndgren,
is@r nar den er aben. Vi anbefaler at installere ovnen med hj=zlp
fra en anden person.

Apparatet skal installeres som indbygning i skabsenhed. Der
skal holdes sikkerhedsafstand til omkringvaerende sider, appa-
rater og kgkkenvaegge. Sikre dig at hullet hvor enheden instal-
leret, er i overensstemmelse med dimensionerne specificeret
illustrationen. (i mm).

Overflader, laminater og klaebemidler, som er i nzer kontakt med
ovnen, skal vaere varmebestandige, op til min. 100°.

Kakkenskabe skal indstilles i vater og fast. Der kraeves en af-
stand pa 5 mm mellem apparatet og omgivende enhedsfronter.

Det er vigtigt at sikre tilstraekkeligt med kegling for enheden.
Udskaeringer til kgling og luftstrgm, skal vere til stede i over-
ensstemmelse med illustrationen. VIGTIGT: Adgangen til friluft
skal vaere til stede i bade top og bund af kabinettet, som vist pa
illustrationen.
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THERMEX THOMCG160

Installer ovnen i kabinettet. Var sikker pa at ledninger mv. er
korrekt placeret, og ikke kommer i klemme ved installationen.
Skru ovnen fast, som vist pa illustrationen.

Aben lagen, og fastggr enheden med skruen, som vist pa illu-
strationen.

AEIIektrisk installation

A

A
A

Dette apparat skal tilsluttes jordforbindelse!

Thermex® kan ikke holdes ansvarlig for skader forarsaget af
brug af apparatet uden en jordet elektrisk tilslutning. Ligele-
desrisiko for elektrisk stgd, kortslutning eller brand forarsaget
af fejlinstallation! Apparatet ma kun tilsluttes til elnettet af en
autoriseret fagperson, og apparatets garanti er kun galdende
efter korrekt installation.

Dererrisiko for elektrisk st@d, kortslutning eller brand forarsaget
af skader pa ledningen! Ledningen ma ikke klemmes, bgjes eller
komme i kontakt med varme dele af apparatet. Hvis ledningen
er beskadiget, skal den udskiftes af en autoriseret elektriker.

Elnettet skal svare til de data, der er angivet pa apparatets ty-
peskilt.

Risiko for elektrisk stgd!

Inden den ellektriske installation pabegyndes, skal relzet slaes
fra/slukkes.

JSNva
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8 THERMEX THOMGI60 M 905213000229042024
Spanding/frekvens 230V ~ 50Hz, 1400W

Grill varmer 1200 W

Mikroovn 9oow

Udvendige mal (hgjde/bredde/dybde) 390/595/382 mm
Indvendige mal (hgjde/bredde/dybde) 213/348/334 mm

Oventype

Combi grill/mikroovn

OVERSIGT OG TILBEH@R

Lage lasesystem

Vindue

Ventilationsrist
Rulleskinne til glasplade
Glasplade
Betjeningspanel/Display
Grill rist
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THERMEX THOMCG160

Betjeningspanel

Lees omhyggeligt brugermanualen for at forsta alle funktioner og betjeningsprocedurer.

Undersgg og indstil den korrekte tilberedningstid og temperatur, for den pageldende
madvare, for at sikre korrekt tilberedning af maden.

Undga at bruge metalredskaber eller emballage i ovnen, da de kan forarsage gnister og
skade ovnen.

For optimal resultat, renggr ovnen regelmassigt for at fjerne fedtstank og madrester,
der kan pavirke smagen og kvaliteten af dine retter.

Brug altid ovnhandsker, nar du handterer varme retter eller fjerner dem fra ovnen for at
undga forbrandinger.

Lad ovnen kgle af efter brug, fgr du foretager renggring eller vedligeholdelse for at undga
risikoen for forbrendinger eller skader.

Overvag altid maden under tilberedningen og vend den om ngdvendigt for at sikre en
jeevn og ensartet opvarmning.

Tilbered maden pa en passende tallerken eller bakke, der er egnet til mikrobglgeovnsbrug,
og dek den med et mikrobglgeovnsikkert lag eller film for at bevare fugtigheden.

Juster tilberedningstiden og temperaturen efter behov baseret pa mangden af mad og
dine personlige preferencer for tilberedningsgrad.
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10 THERMEX THOMG160 M 905213000229042024

— Aktiver enheden og displayet.

—_— Start tilberedning efter det gnskede program er valgt.
» Trykkes der uden at have valgt program, pabegyndes der P100 mikroovnstilberedning i 30 sek. Tryk igen for at gge tiden med
— 30 sek.

Mikroovnsfunktion. Madvarerne skal pladeres midt i ovenen, pa den roterende glasplade. Tryk gentagende gange for at
veelge den gnskede styrke (P10, P30, P70 eller P100, fra lav til hgj effekt). Valg efterfglgende gnskede tilberedningstid vha.

noon

+"0g "-". Tryk derefter pa START for at pabegynde tilberedningen.

Grill-funktion. Madvarerne skal placeres midt i ovnen, pa den medfalgende grill rist (tag glasplade mv. ud af ovnen, nar

\§ grill-funktionen anvendes). Tryk pa GRILL og veelg derefter G-1(hgj effekt) eller G-2(lav effekt) programmet. Valg efterfal-
gende gnskede tilberedningstid vha. "+" og "-". Tryk derefter pa START for at pabegynde tilberedningen.
Nar tilberedningen er halvt feerdigt, pauser programmet og enheden bipper 2 gange. Vend nu maden pa hovedet pa tryk pa
START for at fortsette programmet. Ggres dette ikke, genoptager enheden selv programmet efter 1 min.
Combi-funktion. @nskes der en kombineret tilberedning mellem mikroovn og grill, vaelges program (-1 (hgj effekt) eller C-2
(lav effekt), ved at trykke pa GRILL hhv. tre eller fire gange. Valg efterfalgende gnskede tilberedningstid vha. "+” og "-" Tryk
derefter pa START for at pabegynde tilberedningen.
— Timer-funktion fungerer som udskudt start. Tryk pa ikonet og indstil den gnskede reservationstid, vha. "+" og "-". Indstil
™ herefter gnskede tilberedningsprogram.
— Borne-las kan aktiveres ved at trykke pa ikonet i 1,5 sek, nar displayet er aktivt.
&
) Defrost-funktion. Tryk pa ikonet, og vaelg herefter vaegt fra 100g til 2000¢g vha. "+" og "-". Tryk derefter pa START for at
9.69.6 begynde optgningen.
— Funktionsknapper "+" og "-", til indjustering af tid, tilberedningstid eller gram.
+
Auto-funktion (A-1til A-8) ud fra type madvare og vaegt.
% Veelg farst type madvare, og velg herefter vaegt vha. "+" og "-". Mulighederne for tilberedning af de forskellige madvarer,
—J fremgar af skemaet:
= Program [ A-1 A-2 A-3 A-4 A-5 A-6 A-7 A-8
Sgwn FOOG« MIIK Soup Noodles Vegetables | Bread Fish Meat Chicken
— g
& 1 250¢g 500g ~125¢  |100g 100g 100g 200g 200g
'g 2 500¢g 800g =250¢g 200¢g 200¢g 200¢g 300¢g 400¢g
S 3 300g 300g 300g 400g 600g
> 4 400¢g 400g 500¢g 800g
5 500¢g 500¢g 600¢g 1000¢g
™ 6 600g 600g  |700g  |1200¢
) 7 700¢g 800¢g 1400¢g
&
— 8 800g 900¢g 1600g
) 9 900¢g 1000¢g 1800¢g
10 1000g 2000g

Rense-funktion. Tryk pa ikonet, hvorefter timeren settes til 15:00 min. Tryk pa START for at pabegynde 15 min rensepro-
gram, som renser og disinficere enheden. Tar efterfelgende af med en fugtig klud og evt lidt rensemiddel.
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Efter udpakning af produktet skal det sta ved stuetemperatur i 2 timer fgr brug. | Igbet af denne tid vil der
ske en temperaturudligning mellem produktet og omgivelserne, hvilket er vigtigt for produktets elektronik
at fungere korrekt.

For at undga risiko for kvaelning pa grund af emballagedele, bagr du opbevare emballagen utilgeengeligt for
bgrn. Emballagemateriale som folier bar fjernes for at forhindre utilsigtet indpakning af barn.

Ved udpakning af produktet skal alt emballagemateriale fjernes, herunder beskyttelsesfolien rundt om
kabinettet. Det er dog vigtigt ikke at fjerne daekningen foran udluftningsabningen til mikrobglger i ovnen
samt folien pa indersiden af dgren.

Far brug skal produktet kontrolleres for eventuelle beskadigelser for at undga sundhedsfare pa grund af et
defekt produkt. Mikrobglger kan udga, hvis mikrobglgeovnen er beskadiget, hvilket kan udggre en fare for
brugeren. Brug ikke mikrobglgeovnen, hvis daren er bulet, dgrhaengslerne er lgse, eller der er synlige huller
eller ridser pa kabinettet, dgren eller vaeggene i ovnrummet.

Til sidst anbefales det at renggre ovhrummet samt tilbehgret med en svamp og varmt vand far brug.

JSNva
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BRUG AF OVNEN

Tilberedning i en Thermex Combiovn med Mikrobglgeovn og Grillfunktion:

1. Forberedelse.

F@r du begynder tilberedningen, er det vigtigt at sikre, at ovnen er ren og klar til brug. Renggr den indvendige overflade for
at fjerne eventuelle madrester eller fedtstaenk, der kan pavirke smagen eller kvaliteten af dine retter. Hvis ovnen har en for-
varmningsfunktion, kan du overveje at forvarme den i et par minutter, inden du begynder tilberedningen for at sikre en jeevn og
effektiv opvarmning.

2. Valg af Beholder.

Nar du valger beholder til tilberedning i mikrobglgeovnen eller grillen, er det vigtigt at vaelge mikrobglgeovnssikre materialer,
der taler varme og ikke reagerer med fgdevarerne. Brug kun tallerkener, skale eller bakker, der er maerket som egnet til brug i mi-
krobglgeovnen eller grillen. Vaelg en passende starrelse og type beholder afhangigt af den ret, du tilbereder, og juster tilbered-
ningstiden og temperaturen i overensstemmelse hermed.

3. Tilberedning med Mikrobglgeovn:

Tilberedning med mikrobglgeovn er ideel til opvarmning af fgdevarer, optgning eller tilberedning af retter, der kraever kort
tilberedningstid. Placer maden i en mikrobglgeovnssikker beholder og deek den med et mikrobglgeovnssikkert lag eller film for at
bevare fugtigheden. Indstil den gnskede effekt og tilberedningstid pa ovnen, og tryk pa startknappen for at pabegynde tilbe-
redningen. Veer opmarksom pa, at mikrobglgeovnens effekt og tilberedningstid kan variere afhengigt af den type og mangde
mad, der tilberedes.

4. Tilberedning med Grill:

Grillfunktionen er perfekt til tilberedning af retter med en sprgd og gylden overflade, sasom grillet kad, fisk eller grgntsager.
For at bruge grillfunktionen placeres maden pa en grillrist eller i en grillbakke, og ovnen indstilles til grillfunktionen. Juster den
gnskede temperatur og tilberedningstid i overensstemmelse med opskriftens anvisninger eller dine praeferencer. Var opmaerk-
som pa, at grillens effekt kan variere afhangigt af den type og tykkelse af mad, der tilberedes, sa det kan vaere ngdvendigt at
tilpasse tilberedningstiden og temperaturen undervejs.

5. Kombineret Tilberedning:

En af fordelene ved en Combiovn er muligheden for at komhinere mikrobglgeovnens og grillens funktioner for at opna hurtige-
re og mere effektiv tilberedning af maden. Ved kombineret tilberedning kan du udnytte fordelene ved bade mikrobglgeovnens
hurtige opvarmning og grillens evne til at skabe en sprgd overflade. Indstil ovnen til den gnskede kombination af mikrobglgeovn
og grill og tilpas derefter tilberedningstiden og temperaturen efter behov.

6. Overvagning og Kontrol:

Under tilberedningen er det vigtigt at overvage maden regelmaessigt for at sikre, at den tilberedes korrekt og undga overkog-
ning eller overophedning. Vend maden om ngdvendigt for at sikre en jaavn opvarmning og tilberedning pa begge sider. Husk altid
at bruge varmebestandige handsker eller klude, nar du handterer varme retter eller fjerner dem fra ovnen for at undga forbraen-
dinger.

7. Afslutning og Servering:

Nar tilberedningstiden er gaet, og maden er feerdig, skal du abne ovndgren forsigtigt og bruge varmebestandige handsker eller
klude til at fjerne maden fra ovnen. Lad maden hvile i nogle minutter, inden den serveres, sa smagene far tid til at udvikle sig,
og temperaturen falder til et behageligt niveau. Nyd dine lzkre retter, som er tilberedt med lethed og bekvemmelighed i din
Thermex Combiovn med mikrobglgeovn og grillfunktion.

Ved at fglge denne guide kan du nemt tilberede en bred vifte af retter i din Thermex Combiovn og opna fantastiske resultater
hver gang. Husk altid at fglge producentens anvisninger og sikkerhedsforanstaltninger for optimal og sikker brug af ovnen.
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Renggring og Vedligeholdelse af en Thermex Combiovn:

1. Afkgling:
Lad mikrobglgeovnen afkgle helt, inden du pabegynder renggringen for at undga risikoen for forbraendin-
ger.

2. Aftgrring af Indvendige Overflader:

Fugt en blgd klud eller svamp med varmt sebevand og tgr forsigtigt indvendige overflader af mikrobgl-
geovnen af for at fjerne eventuelle madrester, fedtstaenk eller pletter. Undga at bruge skrappe renggrings-
midler eller skurepuder, da disse kan beskadige overfladerne.

3. Renggring af Drejeskiven:
Fjern drejeskiven og vas den i varmt sebevand eller i opvaskemaskinen, hvis det er muligt. Tar den grun-
digt af, inden du s=tter den tilbage i mikrobglgeovnen.

4. Renggring af Grillristen:

Hvis din mikrobglgeovn har en grillfunktion, skal du fjerne grillristen og renggre den separat. Skrab forsig-
tigt eventuelle madrester eller fedtstaenk af med en blgd bgrste eller klud og vask den i varmt sebevand.
Skyl og t@r grundigt, inden du sztter den tilbage i ovnen.

5. Aftgrring af Dgren og Teetningslisten:

Tor forsigtigt dgrens indvendige og udvendige overflader af med en blgd klud eller svamp og varmt sze-
bevand for at fjerne snavs eller fedtstaznk. Kontroller ogsa taetningslisten for eventuelle snavs eller madre-
ster og renggr den efter behov.

6. Fjernelse af Lugt:
Hvis der er darlig lugt i mikrobglgeovnen, kan du placere en skal med vand og citronsaft eller eddike i ov-
nen og varme det op i et par minutter. DBampen vil hjzlpe med at fjerne lugten og friske op i ovnen.

7. Udvendig Renggring:

Aftgr forsigtigt den udvendige overflade af mikrobglgeovnen med en blgd klud eller svamp og varmt
sebevand for at fjerne stav eller snavs. Undga at bruge skrappe renggringsmidler, da disse kan beskadige
finishen.

8. Regelmaessig Vedligeholdelse:
For at opretholde en ren og velduftende mikrobglgeovn anbefales det at udf@re renggringen regelmaes-
sigt, f.eks. en gang om ugen eller efter hver brug, afhangigt af hyppigheden af brug og tilberedningstype.

Ved at fglge denne guide til renggring og vedligeholdelse kan du holde din mikrobglgeovn med grillfunktion
i optimal stand og sikre, at den fungerer effektivt og sikkert hver gang, du bruger den.
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14 THERMEX THOMG160 M 905213000229042024

SERVICE OG FEJLS@GNING

Fgr du melder service pa dit Thermex produkt, er det vigtigt at, du har last monterings- og/eller brugervejledningen grundigt igennem. Det
tilsikrer, at Thermex kan yde dig bedst mulige assistance.

Serviceafdelingen hos Thermex kan kontaktes med henblik pa:

«  Teknisk support til montering og installering af dit produkt.
*  Pracisering af funktionaliteter i dit produkt.

»  Serviceanmodning under reklamationsretten pa dit produkt.

Forsgg altid inden en serviceanmodning under reklamtionsretten at afbryde strgmforsyningen til produktet i ca. 5 minutter. Tilslut derefter
strgmmen igen, for at se om problemet er afhjulpet.

Hvis ikke fejlen er afhjulpet, sa afbryd stremforsyningen til produktet i en time. Hvis produktet stadig ikke fungerer korrekt, og punkterne i fejl-
findingsoversigten er gennemgaet, kontakt da serviceafdelingen.

BEMARK: Ved henvendelser inden for reklamationsretten, vil du blive bedt om dokumentation for dit keb i form af en kabskvittering. Gem derfor
altid din kebskvittering.

Inden henvendelse vedrgrende serviceanmodninger indenfor reklamationsretten er det vigtigt at have alle de ngdvendige oplysninger parat:
«  Oplysninger og dokumentation for kab - kagbskvittering

»  Fejlbeskrivelse

*  Model

Serviceanmodninger under reklamationsretten kan ske ved at udfylde serviceformularen pa www.thermex.dk/service, hvor ogsa servicebetin-
gelserne kan leses.

Henvendelser vedrgrende teknisk support eller pracisering af funktionaliteter kan ske ved at sende en forespgrgsel til service@thermex.dk eller
pa tIf. +45 9892 6233.

Fejlsggning

Ovnen kan i sjzldne tilfelde have unormale nedbrud under tilberedning. Du kan tjekke fejllisten, fgr du ringer til serviceafdelingen, da problemet
maske er nemt afhjulpet.

Normal drift:

Nar ovnen tages i brug farste gang, kan der opleves lugt og rgg i nogle timer. Indtil ovnen pa 250 grader, og den braende igennem i ca. 1time. Vent
herefter et stykke tid, indtil ovnen er kold, abn lagen og renggr ovnen.

Hvis de opvarmede fgdevarer udleder meget fugt, kan varmeudledningshullet blaese damp ud under tilberedningen. Dette er normalt, og skader
hverken ovn eller fgdevare.

Ventilatoren vil begynde at kgre 15 minutter efter, at ovnen er begyndt at varme. Nar ovnen slukkes, vil blaeseren fortsette med at kere i 35
minutter, for at nedkgle ovnen.
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Problem

Arsag

Lgsningsforslag

Ovnen virker ikke

Der er ikke strem til enheden.

Tilslut strom til enheden, og tjek for-
bindelsen

Rel=et/afbryderen er slaet fra

Sla rel=et/afbryderen til

Timerfunktion er slaet til

Nulstil timerfunktionen

Lampen tender ikke

P=re er defekt

Skift til en ny pzere

Der er ikke strom til enheden.

Tilslut strom til enheden, og tjek for-
bindelsen

Ovnen holder pludselig op med at fun-
gere under tilberedning

Der er ikke strem til enheden.

Tilslut strgm til enheden, og tjek for-
bindelsen

Thermostat overophedet og
ovn slukkes

Tjek om kgleblzeseren virker. Hvis den
virker, og problemet fortsatter, kontakt
da Thermex.

Ovnen varmer ikke

Temperaturen er ikke indstillet
korrekt

Indstil temperaturen

Hvis modellen har en timer,
kan timeren vaere udlgbet

Indstil timeren

Varmeelement er beskadet

Skift til et nyt varmeelement

Der er ikke strom til enheden.

Tilslut strgm til enheden, og tjek for-
bindelsen

Der kommer vand ud af glaslagen, nar
mad tilberedes

Lagens pakning er i stykker

Skift til en ny pakning

JSNva
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FEJLKODER

Fejlkode Beskrivelse Arsag

E-1 Aben eller kortsluttet sensor Fejl i sensor eller stramforsyning

E-2 Sensorfejl Fejl i sensor eller varmeelement

E-3 Darlasfejl Fejl i dorlasen

E-4 MCU- registerfejl MCU fejl

E-5 Kommunikationen mellem Kommunikationsfejl mellem ovnens
ovnens styrekort og display interne dele
fungere ikke

E-6 Kommunikationen mellem Kommunikationsfejl mellem ovnens
ovnens styrekort og display interne dele
fungere ikke

E-7 Hgjtemperaturbeskyttelse, og | Defekt faler, kaleblaser eller varmeele-
strommen slukkes automatisk | ment.
inden for 10 sekunder.
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GENERELL SIKKERHET OG ADVARSEL

Denne enheten er kun beregnet for boligbruk. Dersom den brukes til
andre formal, faller klageretten bort.

All installasjon skal utfgres av en kvalifisert tekniker i henhold til in-
struksjonene fra Thermex Scandinavia A/S (Thermex) og gjeldende
lovverk.

Thermex fraskriver seg alt ansvar for skader som fglge av feil instal-
lasjon, montering, bruk eller feil innstillinger.

Ta vare pa bruker- og monteringsanvisningen og gi dem videre til en
eventuell etterfglgende eier ved videresalg.

FOR MONTERING/IDRIFTSETTING

Vennligst les bruker- og monteringsanvisningen ngye fgr du tar enhe-
ten i bruk. Den inneholder viktige instruksjoner for installasjon, sik-
kerhet, bruk og vedlikehold.

Kontroller enheten for transportskader, feil og defekter umiddelbart
etter mottak.

Transportskader meldes umiddelbart ved mottak til transportselska-
pet og Thermex.

Feil og mangler skal meldes til Thermex innen 8 dager etter mottak,
og senest fgr installasjon/igangkjgring.

Barn ma ikke bruke enheten eller oppholde seg i nzrheten av enheten
med mindre de er under konstant tilsyn.

En skadet enhet kan bety en sikkerhetsrisiko. Kontroller enheten for
synlige skader. Bruk aldri en skadet enhet.

Tilkoblingsdata (spenning og frekvens), som vises pa apparatets mer-
keskilt, ma absolutt vaere i samsvar med gjeldende forhold pa instal-
lasjonsstedet. Sammenlign tilkoblingsdataene fgr du kobler til. Hvis
du eri tvil, spgr en utdannet profesjonell.

Dgren og/eller handtaket ma ikke brukes til a Igfte eller flytte enhe-
ten.

MONTERING

Installasjon, vedlikehold eller reparasjon ma kun utfgres av kvalifisert
fagpersonell. Radfgr deg med Thermex hvis du er i tvil om ngdvendig
kompetanse i forbindelse med installasjon av enheten.

Aggregatet ma ikke monteres bak der/port, da dette kan fore til over-
oppheting.

Ikke la tilbehgr eller elektriske kabler komme i kontakt med varme de-
ler av enheten.

Hvis strgmledningen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten, en
servicepartner eller tilsvarende kvalifisert personell.

Enheten ma plasseres pa en slik mate at stremforsyningen til enhver
tid er tilgjengelig.

Installasjonen skal skje i henhold til gjeldende byggeforskrifter.
Enheten er beregnet for drift ved 230 Volt 10 %~ 50 HZ, i henhold til
EN 50160.

For at enheten skal fungere som den skal, ma det veere tilstrekkelig
tilfarsel av kjgleluft. Serg for at tilfgrselen av kjgleluft er uhindret
(f.eks. av varmebeskyttelseslister). | tillegg ma ikke kjgleluften var-
mes opp for mye av andre varmekilder.

Koble til enheten i henhold til instruksjonene.

Ulike materialer krever forskjellige plugger og skruer. Bruk plugger og
skruer som passer til materialet som enheten skal monteres i.
Unnlatelse av a fglge instruksjonene for montering av skruer og bra-
ketter kan fare til elektrisk stgt

BRUK AV ENHETEN

Hvis alkohol brukes til a tilberede mat, vaer oppmerksom pa at alkohol
fordamper ved hgye temperaturer. Dampen herfra kan tennes pa var-
meovnene.

Ikke Ia papir eller klut komme i kontakt med varmeelementer.

Legg aldri stanniol eller ovnsbeskyttelsesfolie pa bunnen av enheten.
Plastprodukter som ikke er varmebestandige kan smelte ved hgye
temperaturer og kan skade enheten og skape brannfare. Bruk kun ild-
faste tallerkener, servise osv. Fglg instruksjonene fra produsenten.
Bruk kun originalt tilbehgr. Dersom andre deler er montert bortfaller
reklamasjonsretten, garantien og/eller produktansvaret.

Du bgrvelge en steketemperatur og -funksjon som passer til maten du
tilbereder. Du bgr ogsa sgrge for at maten legges i et fat av passende
stgrrelse og at du bruker dryppebrettet der det er hensiktsmessig.
Overflgdig og lgst sgl ma fjernes fgr rengjering og alt tilbehgr ma fjer-
nes.

Hold alltid enheten og miljget rundt det rent. Fglg instruksjonene for
rengj@ring og vedlikehold av enheten.

Damprensere ma ikke brukes.

Ikke bruk sterke skurende rengjgringsmidler eller metallskraper for a
rengjgre lokkets glass, da dette kan ripe opp overflaten og resultere i
at glasset knuses.

Hvis maten utvikler rgyk under tilberedning, hold dgren lukket for a
kvele eventuelle flammer. Stopp prosessen ved a sla av enheten og
koble den fra. Dgren skal fgrst apnes nar rgyken har forsvunnet.

Pa grunn av hgye temperaturer kan det oppsta brann i gjenstander i
narheten av den opplyste enheten. Bruk aldri enheten til romoppvar-
ming.

Olje og fett kan forarsake brannfare ved overoppheting. Hold gye med
enheten nar det brukes olje eller fett. Slukk aldri olje- og fettbranner
med vann. Sla av enheten og kvel flammene forsiktig ved a la dgren
vare lukket.

Oppbevar eller bruk aldri etsende kjemikalier, damper, brennbare stof-
fer eller ikke-matvarer i eller i nerheten av enheten. Den er spesielt
designet for bruk ved oppvarming eller tilberedning av mat. Bruk av
etsende kjemikalier til oppvarming eller rengjgring vil skade enheten
og kan fgre til personskade.

Under bruk blir enheten varm. Var forsiktig sa du ikke bergrer var-
meelementene inne i enheten.
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MONTERING

Bruk aldri ovnsdgren som handtak for a skyve ovnen pa plass
under montering. Unnga a pafgre for mye press pa ovnsdaren,
spesielt nar den er apen. Vi anbefaler a installere ovnen med
hjelp fra en annen person.

Apparatet skal monteres som en innbygget enhet i skapet. Det
ma vare en sikkerhetsavstand til omkringliggende sider, appa-
rater og kjpkkenvegger. Forsikre deg om at hullet der enheten er
installert, samsvarer med dimensjonene spesifisert i illustrasjo-
nen (i mm).

Overflater, laminater og lim som er i nzer kontakt med ovnen, ma
vaere varmebestandige, opp til minst 100°C.

Kjgkkenskapene ma justeres vannrett og vaere faste. Det ma
vare en avstand pa 5 mm mellom apparatet og de omkringlig-
gende enhetsfrontene.

Det er viktig a sikre tilstrekkelig kjgling for enheten. Utsparinger
for kjgling og luftstrgm ma vaere til stede i henhold til illustrasjo-
nen. VIKTIG: Tilgang til luft ma veere til stede bade i toppen og
bunnen av skapet, som vist i illustrasjonen.
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Installer ovnen i skapet. Forsikre deg om at ledninger osv. er rik-
tig plassert og ikke klemmes under installasjonen. Skru ovnen
fast, som vist i illustrasjonen.

Apne daren og fest enheten med skruene, som vist i illustrasjo-
nen.

AElektrisk installasjon

Dette apparatet ma tilkables jordforbindelse!

Thermex® kan ikke holdes ansvarlig for skader som fglge av bruk
av apparatet uten jordet elektrisk tilkobling. Det er ogsa risiko
for elektrisk stgt, kortslutning eller brann som fglge av feilin-
stallasjon! Apparatet ma kun tilkobles stremnettet av en autori-
sert fagperson, og apparatets garanti gjelder bare etter korrekt
installasjon.

Det er risiko for elektrisk stgt, kortslutning eller brann som fglge
av skade pa ledningen! Ledningen ma ikke klemmes, bayes eller
komme i kontakt med varme deler av apparatet. Hvis ledningen
er skadet, ma den byttes ut av en autorisert elektriker.

Strgmnettet ma svare til dataene angitt pa apparatets typeskilt.
Risiko for elektrisk stat!

Fgr den elektriske installasjonen starter, ma reléet slas av.
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Spenning/frekvens: 230V ~ 50Hz, 1400W

Grillvarmer: 1200 W

Mikrobglgeovn: 300 W

Utvendige mal (hoyde/bredde/dybde): 390/595/382 mm
Innvendige mal (hgyde/bredde/dybde):  213/348/334 mm
Ovntype: Kombigrill/mikrobglgeovn

OVERSIKT OG TILBEH@R

Lasesystem for dor

Vindu

Ventilasjonsrist
Rulleskinne for glassplate

NouhwnNn:=

% n Glassplate
@ Betjeningspanel/Display
- Grillrist
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Betjeningspanel

Les ngye gjennom brukermanualen for a forsta alle funksjoner og betjeningsprosedyrer.

Sjekk og juster korrekt tilberedningstid og temperatur for den aktuelle matvaren for a
sikre korrekt matlaging.

Unnga a bruke metallredskaper eller emballasje i ovnen, da dette kan forarsake gnister
og skade avnen.

For optimalt resultat, rengjgr ovnen jevnlig for a fjerne fettstanker og matrester som kan
pavirke smaken og kvaliteten pa rettene dine.

Bruk alltid ovnhansker nar du handterer varme retter eller tar dem ut av ovnen for a unnga
forbrenninger.

La ovnen avkjgles etter bruk fgr du utfarer rengjgring eller vedlikehold for a unnga risikoen
for forbrenninger eller skader.

Overvak alltid maten under tilberedningen og snu den ved behov for a sikre jevn og ens-
artet oppvarming.

Tilbered maten pa en egnet tallerken eller bakke som er egnet for bruk i mikrobglgeovn,
og dekk den med et lokk eller film som er egnet for mikrobglgeovn for a bevare fuktighe-
ten.

Juster tilberedningstiden og temperaturen etter behov basert pa mengden mat og dine
personlige preferanser for tilberedningsgrad.

(2] [¢] (@]
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Aktiver enheten og displayet.

O
—_— Start tilberedningen etter at det gnskede programmet er valgt.
» Hvis det trykkes uten a ha valgt et program, vil mikrobglgefunksjonen starte pa P100 i 30 sekunder. Trykk igjen for a gke
— tiden med 30 sekunder.
Mikrobglgefunksjonen: Matvarene skal plasseres midt i ovnen, pa den roterende glassplaten. Trykk gjentatte ganger for a
velge gnsket effekt (P10, P30, P70 eller P100, fra lav til hgy effekt). Velg deretter gnsket tilberedningstid ved hjelp av "+" og
"-" Trykk deretter pa START for a starte tilberedningen.
— Grillfunksjonen: Matvarene skal plasseres midt i ovnen, pa den medfalgende grillristen (ta ut glassplaten o.l. fra ovnen nar
S grillfunksjonen brukes). Trykk pa GRILL og velg deretter G-1 (hay effekt) eller G-2 (lav effekt) programmet. Velg deretter

gnsket tilberedningstid ved hjelp av "+" og "-". Trykk deretter pa START for a starte tilberedningen.
Nar tilberedningen er halvveis, pauser programmet og enheten bipper 2 ganger. Snudd na maten pa hodet og trykk pa
START for a fortsette programmet. Hvis dette ikke gjgres, fortsetter enheten programmet automatisk etter 1 minutt.

Kombinasjonsfunksjonen: Hvis det gnskes en kombinert tilberedning av mikrobglgeovn og grill, velg program C-1 (hay effekt)
eller C-2 (lav effekt) ved a trykke pa GRILL henholdsvis tre eller fire ganger. Velg deretter gnsket tilberedningstid ved hjelp av
"+" 0g "-" Trykk deretter pa START for a starte tilberedningen

Timerfunksjonen fungerer som utsett start. Trykk pa ikonet og sett gnsket reservasjonstid ved hjelp av "+" og "-". Sett
deretter gnsket tilberedningsprogram.

Barnesikring kan aktiveres ved a trykke pa ikonet i 1,5 sekunder nar displayet er aktivt.

Avrimingsfunksjon: Trykk pa ikonet og velg deretter vekt fra 100g til 2000g ved hjelp av "+" og "-". Trykk deretter pa START

9.69‘6 for a starte opptiningen.
— Funksjonsknappene "+" og "-" brukes til justering av tid, tilberedningstid eller gram.
+

Automatisk funksjon (A-1til A-8) basert pa type matvare og vekt. Velg farst type matvare, og velg deretter vekt ved hjelp av

non

"+" 0g "-" Mulighetene for tilberedning av ulike matvarer fremgar av tabellen.

%
g Program [ A-1 A-2 A-3 A-4 A-5 A-6 A-7 A-8
: S@Q/h;ood MIIK Soup Noodles Vegetables | Bread Fish Meat Chicken
ﬂ 1 250g 500¢g ~125¢  |100g 100g 100g 200g 200g
— 2 500g 800g ~250g | 200g 200g 200g 300g 400g
< 3 300g 300g 300g 400g 600g
> 4 400g 400¢g 500¢g 800g
- 5 500g 500g 600g 1000g
Bal 6 600g 600g  |700g  |1200¢
E 7 700¢g 800¢g 1400¢g
— 8 800g 900g 1600g
) 9 900g 1000g [1800¢g
10 1000g 2000¢g

Rensefunksjon: Trykk pa ikonet, og timeren settes til 15:00 minutter. Trykk pa START for a starte 15 minutters rensing og
desinfisering av enheten. Tgrk deretter av med en fuktig klut og eventuelt litt rengjgringsmiddel.

JISUON
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FOR FORSTE BRUK

Etter at produktet er pakket ut, ma det sta ved romtemperaturi 2 timer fgr det tas i bruk. | Igpet av denne
tiden vil det skje en temperaturutjevning mellom produktet og omgivelsene, noe som er viktig for at pro-
duktets elektronikk skal fungere korrekt.

For a unnga risiko for kvelning pa grunn av emballasjedeler, bgr du oppbevare emballasjen utilgjengelig for
barn. Emballasjematerialer som folier bgr fjernes for a forhindre utilsiktet innpakning av barn.

Ved pakking ut av produktet, ma all emballasje fjernes, inkludert beskyttelsesfolien rundt kabinettet. Det
er imidlertid viktig a ikke fjerne dekselet foran luftingsapningen for mikrobglger i ovnen samt folien pa
innsiden av dgren.

Fgr bruk ma produktet kontrolleres for eventuelle skader for a unnga helsefare pa grunn av et defekt pro-
dukt. Mikrobglger kan slippe ut hvis mikrobglgeovnen er skadet, noe som kan utgjgre en fare for brukeren.
Ikke bruk mikrobglgeovnen hvis daren er bulket, dgrhengslene er Igse, eller det er synlige huller eller riper

pa kabinettet, dgren eller veggene i ovnsrommet.

Til slutt anbefales det a rengjgre ovnsrommet og tilbehgret med en svamp og varmt vann far bruk.
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BRUK AV OVNEN

Tilberedning i en Thermex Combiovn med mikrobglgeovn og grillfunksjon:

1. Forberedelse:

For du starter tilberedningen, er det viktig a sikre at ovnen er ren og klar til bruk. Rengj@r den indre overflaten for a fjerne
eventuelle matrester eller fettflekker som kan pavirke smaken eller kvaliteten pa rettene dine. Hvis ovnen har en forvarmings-
funksjon, kan du vurdere a forvarme den i noen minutter fgr du starter tilberedningen for a sikre jevn og effektiv oppvarming.

2. Valg av Beholder:

Nar du velger beholder til tilberedning i mikrobglgeovnen eller grillen, er det viktig a velge mikrobglgesikre materialer som taler
varme og ikke reagerer med maten. Bruk kun tallerkener, skaler eller brett som er merket som egnet for bruk i mikrobglgeovnen
eller grillen. Velg en passende stdrrelse og type beholder avhengig av retten du tilbereder, og juster tilberedningstiden og tempe-
raturen i henhold til dette.

3. Tilberedning med Mikrobglgeovn:

Tilberedning med mikrobglgeovn er ideelt for oppvarming av mat, tining eller tilberedning av retter som krever kort tilbered-
ningstid. Legg maten i en mikrobglgesikker beholder og dekk den med et mikrobglgesikkert lokk eller film for a bevare fuktighe-
ten. Still inn gnsket effekt og tilberedningstid pa ovnen, og trykk pa startknappen for a starte tilberedningen. Var oppmerksom
pa at effekten og tilberedningstiden til mikrobglgeovnen kan variere avhengig av type og mengde mat som tilberedes.

4. Tilberedning med Grill:

Crillfunksjonen er perfekt for tilberedning av retter med en sprg og gyllen overflate, som grillet kjgtt, fisk eller grgnnsaker. For
a bruke grillfunksjonen, plasser maten pa en grillrist eller i en grillbakke, og sett ovnen til grillfunksjonen. Juster gnsket tem-
peratur og tilberedningstid i henhold til oppskriftens anvisninger eller dine preferanser. Vaer oppmerksom pa at grillens effekt
kan variere avhengig av type og tykkelse pa maten som tilberedes, sa det kan vare ngdvendig a tilpasse tilberedningstiden og
temperaturen underveis.

5. Kombinert Tilberedning:

En av fordelene med en Combiovn er muligheten til a kombinere mikrobglgeovnens og grillens funksjoner for a oppna raskere
og mer effektiv tilberedning av maten. Ved kombinert tilberedning kan du dra nytte av bade mikrobglgeovnens raske oppvar-
ming og grillens evne til a skape en sprg overflate. Still inn ovnen til gnsket kombinasjon av mikrobglgeovn og grill, og juster
deretter tilberedningstiden og temperaturen etter behov.

6. Qvervakning og Kontroll:

Under tilberedningen er det viktig a jevnlig overvake maten for a sikre at den tilberedes korrekt og unnga koking eller overop-
pheting. Vend maten om ngdvendig for a sikre jevn oppvarming og tilberedning pa begge sider. Husk alltid a bruke varmebestan-
dige hansker eller kluter nar du handterer varme retter eller fijerner dem fra ovnen for a unnga forbrenninger.

7. Avslutning og Servering:

Nar tilberedningstiden er over, og maten er ferdig, ma du apne ovnsdgren forsiktig og bruke varmebestandige hansker eller
kluter for a fjerne maten fra ovnen. La maten hvile noen minutter fgr den serveres slik at smakene far tid til a utvikle seg, og
temperaturen faller til et behagelig niva. Nyt de deilige rettene som er tilberedt med letthet og bekvemmelighet i din Thermex
Combiovn med mikrobaglgeovn og erillfunksjon.

Ved a fglge denne veiledningen kan du enkelt tilberede et bredt utvalg av retter i din Thermex Combiovn og oppna fantastiske
resultater hver gang. Husk alltid a felge produsentens instruksjoner og sikkerhetsforskrifter for optimal og sikker bruk av ovnen.
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RENGJZRING 0OG VEDLIKEHOLD

Rengjgring og vedlikehold av en Thermex Combiovn:

1. Avkjgling:
La mikrobglgeovnen avkjgle helt fgr du begynner rengjgringen for a unnga risikoen for forbrenninger.

2. Tgrking av indre overflater:

Fukt en myk klut eller svamp med varmt sapevann og tark forsiktig de indre overflatene av mikrobglgeov-
nen for a fjerne eventuelle matrester, fettflekker eller flekker. Unnga a bruke sterke rengjgringsmidler eller
skureputer, da disse kan skade overflatene.

3. Rengjgring av dreieskiven:
Fjern dreieskiven og vask den i varmt sapevann eller i oppvaskmaskinen hvis mulig. Tark den grundig far
du setter den tilbake i mikrobglgeovnen.

4. Rengjgring av grillristen:

Hvis mikrobglgeovnen din har en grillfunksjon, ma du fjerne grillristen og rengjgre den separat. Fjern
forsiktig eventuelle matrester eller fettflekker med en myk bgrste eller klut og vask den i varmt sapevann.
Skyll og tark grundig fgr du setter den tilbake i ovnen.

5. Tgrking av dgren og tetningslisten:

Tark forsiktig dgrens indre og ytre overflater med en myk klut eller svamp og varmt sapevann for a fjerne
smuss eller fettflekker. Sjekk ogsa tetningslisten for eventuelle smuss eller matrester og rengjgr den ved
behov.

6. Fjerning av lukt:
Hvis det er darlig lukt i mikrobglgeovnen, kan du plassere en skal med vann og sitronsaft eller eddik i ov-
nen og varme det opp i noen minutter. Dampen vil bidra til a fjerne lukten og friske opp i ovnen.

7. Utvendig rengjgring:
Tark forsiktig den utvendige overflaten av mikrobglgeovnen med en myk klut eller svamp og varmt sape-
vann for a fjerne stav eller skitt. Unnga a bruke sterke rengjgringsmidler, da disse kan skade overflaten.

8. Regelmessig vedlikehold:

For a opprettholde en ren og velduftende mikrobglgeovn, anbefales det a utfgre rengjgringen regelmes-
sig, for eksempel en gang i uken eller etter hver bruk, avhengig av bruksfrekvensen og typen mat som
tilberedes.

Ved a fglge denne guiden for rengjgring og vedlikehold kan du holde din mikrobglgeovn med grillfunksjon i
optimal stand og sikre at den fungerer effektivt og trygt hver gang du bruker den.
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SERVICE OG FEILS@KING

Fgr du rapporterer ditt Thermex-produkt for service, er det viktig at du har lest installasjons- og/eller brukerhandboken grundig. Dette sikrer at
Thermex kan gi deg best mulig assistanse.

Serviceavdelingen i Thermex kan kontaktes for:

«  Teknisk stgtte for montering og installasjon av ditt produkt.

«  Avklaring av funksjonalitet i ditt produkt.

+  Tjenesteforespgrsel under klageretten pa produktet ditt.

Prgv alltid a koble fra stramforsyningen til produktet i ca. 5 minutter. Koble deretter til strammen igjen for a se om problemet er Igst.

Hvis feilen ikke er Igst, koble fra stramforsyningen til produktet i en time. Hvis produktet fortsatt ikke fungerer som det skal og punktene i feils-
gkingsveiledningen er gjennomgatt, kontakt serviceavdelingen.

MERK: Ved henvendelser innenfor klageretten vil du bli bedt om dokumentasjon pa kjgpet ditt i form av en kjgpskvittering. Ta derfor alltid vare
pa kjgpskvitteringen.

Far du kontakter oss angaende serviceforesparsler innenfor klageretten, er det viktig a ha all ngdvendig informasjon klar:
»  Informasjon og dokumentasjon for kjgp - kjgpskvittering

+  Feilbeskrivelse

+  Modell

Tjenesteforespgrsler under klageretten kan gjgres ved a fylle ut serviceskjemaet pa www.thermex.dk/service, hvor tjenestebetingelsene ogsa
kan leses.

Feilsgking

| sjeldne tilfeller kan ovnen ha unormale sammenbrudd under tilberedningen. Du kan sjekke feillisten fgr du ringer serviceavdelingen, da proble-
met lett kan Igses.

Normal operasjon:

Nar ovnen tas i bruk for fgrste gang, kan du oppleve lukt og rgyk i noen timer. Frem til ovnen pa 250 grader, og den brenner gjennom i ca. 1time.
Vent sa en stund til ovnen er kald, apne dgren og rengjgr ovnen.

Hvis den oppvarmede maten avgir mye fuktighet, kan varmeutlgpshullet blase ut damp under tilberedning. Dette er normalt og skader verken
ovnen eller maten.

Viften starter 15 minutter etter at ovnen har begynt a varmes opp. Nar ovnen er slatt av, vil viften fortsette a ga i 35 minutter for a kjgle ned
ovnen.

JISUON

INIDIPSTI34 30 FIIAE3S



Y)ISN3IAS

28 THERMEX THOMCG160

M 905213000229042024

INNEHALL

Cenerell sdkerhet och varningar
Montering
Tekniska specifikationer

Oversikt och tillbehor

Betjdning

Innan forsta anvandning

|

Anvdndning av ugnen
Rengtring och underhall

Service och felsokning

29

30

32

32

33

35

3

37

38



M 905213000229042024

THERMEX THOMG160 29

GENERELL SAKERHET OCH VARNINGAR

Denna enhet dr endast avsedd fér bostadsbruk. Om den anvands fér
andra dndamal upphor reklamationsrdtten.

All installation ska utfaras av en kvalificerad tekniker i enlighet med
instruktioner fran Thermex Scandinavia A/S (Thermex) och gallande
lagstiftning.

Thermex fransager sig allt ansvar for skador till foljd av felaktig instal-
lation, montering, anvandning eller felaktiga instéllningar.

Behall anvandar- och monteringsanvisningen och lamna dem till en
eventuell efterféljande agare vid aterforsaljning.

INNAN MONTERING/IDRIFTTAGNING

Las bruksanvisningen och monteringsanvisningen noggrant innan du
tarenhetenibruk. Deninnehaller viktiga instruktioner for installation,
sakerhet, anvdndning och underhall.

Kontrollera omedelbart efter mottagandet av enheten for transport-
skador, fel och defekter.

Transportskador anmals omedelbart vid mottagandet till transport-
foretaget och Thermex.

Fel och defekter ska anmalas till Thermex inom 8 dagar fran motta-
gandet, och senast fore installation/idrifttagning.

Barn farinte anvanda enheten ellervistas i narheten avenheten om de
inte dr under konstant uppsikt.

En skadad enhet kan innebdra en sdkerhetsrisk. Kontrollera enheten
for synliga skador. Anvand aldrig en skadad enhet.

Anslutningsdata (spanning och frekvens), som finns pa enhetens
markskylt, maste absolut 6verensstamma med géllande forhallanden
painstallationsplatsen. Jamfor anslutningsdata innan du ansluter. Om
du ar osaker, fraga en utbildad fackman.

Dérren och/eller handtaget far inte anvandas for att lyfta eller flytta
enheten.

HOPSATTNING

Installation, underhall eller reparation far endast utféras av kvalifi-
cerad fackpersonal. Radfraga Thermex om du ar osaker pa nédvandig
kompetens i samband med installationen av enheten.

Aggregatet far inte installeras bakom en dérr/grind, eftersom detta
kan orsaka éverhettning.

Lat inte tillbehor eller elkablar komma i kontakt med heta delar av
enheten.

Om natsladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, en servi-
cepartner eller liknande kvalificerad personal.

Enheten maste placeras pa ett sadant satt att stromforsarjningen al-
Itid ar tillganglig.

Installationen ska ske enligt gdllande byggregler.

Enheten ar avsedd for drift vid 230 Volt +10%~ 50 HZ, enligt EN
50160.

For att enheten ska fungera korrekt maste det finnas tillrackligt med
kylluft. Se till att tillférseln av kylluft ar obehindrad (t.ex. av varme-
skyddslister). Dessutom far kylluften inte varmas upp for mycket av
andra vdrmekallor.

Anslut enheten enligt instruktionerna.

Olika material kraver olika rawlplugs och skruvar. Anvand rawlplugs
och skruvar som matchar materialet som enheten ska monteras i.
Underlatenhet att folja instruktionerna for montering av skruvar och
konsoler kan leda till elektriska stotar

ANVANDNING AV ENHETEN

Om alkohol anvands for att laga mat, var medveten om att alkohol
avdunstar vid héga temperaturer. Angan harifran kan antandas pa de
varma vdrmarna.

Lat inte papper eller trasa komma i kontakt med varmeelement.
Placera aldrig aluminiumfolie eller ugnsskyddsfolie pa enhetens un-
dersida.

Plastprodukter som inte dr vdrmebestdndiga kan smadlta vid héga
temperaturer och kan skada enheten och skapa en brandrisk. Anvand
endast ugnsfast form, porslin etc. Folj instruktionerna fran tillverka-
ren.

Anvand endast originaltillbehér. Om andra delar ar monterade upphor
reklamationsrdtten, garantin och/eller produktansvaret.

Du bor vdlja en tillagningstemperatur och funktion som passar den
mat du lagar. Du bor ocksa se till att maten laggs i ett fat av lamplig
storlek och att du anvander droppbrickan dar det dar lampligt.
Overfladigt och 16st spill maste avldgsnas fore rengéring och alla till-
beh6r maste avldgsnas.

Hall alltid enheten och miljén runt den ren. Folj instruktionerna for
rengdring och underhall av enheten.

Angtvattare far inte anvandas.

Anvdnd inte harda slipande rengdringsmedel eller metallskrapor for
att rengora lockets glas, eftersom detta kan repa ytan och resultera i
att glaset splittras.

Om maten utvecklar rok under tillagning, hall luckan stangd for att
kvdva eventuella lagor. Stoppa processen genom att stanga av enhe-
ten och koppla ur den. Dérren far bara 6ppnas nar roken férsvunnit.
Pa grund av héga temperaturer kan brand uppsta i foremal nara den
tanda enheten. Anvand aldrig enheten for uppvarmning av rum.

Olja och fett kan orsaka brandrisk om de 6verhettas. Hall ett 6ga pa
enheten ndr olja eller fett anvands. Slack aldrig eld med olja och fett
med vatten. Stang av enheten och kvav forsiktigt lagorna genom att
lamna dorren stangd.

Forvara eller anvand aldrig fratande kemikalier, angor, brandfarliga
amnen eller icke-livsmedelsprodukter i eller ndra enheten. Den dr spe-
ciellt utformad for anvandning vid uppvarmning eller tillagning av
mat. Anvandning av fratande kemikalier for uppvarmning eller
rengdring kommer att skada enheten och kan leda till personskada.
Under anvandning blirenheten varm. Var forsiktig sa att du inte ror vid
vdrmeelementen inuti enheten.

HVININYVA HIO LIHYINYS T13HINTD <« YISNIAS
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MONTERING

Anvdnd aldrig ugnens doérr som handtag for att skjuta in ugnen
pa plats under montering. Undvik att applicera for mycket tryck
pa ugnens darr, sdrskilt ndr den dr 6ppen. Vi rekommenderar att
installera ugnen med hjdlp av en annan person.

Apparaten ska installeras som en inbyggnad i skapsenheten.
Det bor finnas ett sdkerhetsavstand till omgivande sidor, appa-
rater och koksvdggar. Se till att halet dar enheten ska installeras
ar i enlighet med dimensionerna specificerade i illustrationen.
(i mm).

Ytor, laminat och lim som &r i ndra kontakt med ugnen ska vara
vdrmetaliga, upp till minst 100°.

Koksskap bor justeras lodratt och vara stabila. Det krdvs ett av-
stand pa 5 mm mellan apparaten och narliggande enhetsfronter.

Det dr viktigt att sakerstadlla tillracklig kylning fér enheten. Skar-
ningar for kylning och luftfléde bér finnas enligt illustrationen.
VIKTICT: Tillgang till luft bér finnas bade i toppen och botten av
skapet, enligt illustrationen.
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Installer ovnen i skapet. Forsikre deg om at ledninger osv. er rik-
tig plassert og ikke klemmer under installasjonen. Fest ovnen
med skruene, som vist pa illustrasjonen.

Apne dgren og fest enheten med skruen, som vist pa illustrasjo-
nen.

AElektrisk installasjon

Denne apparaten ma veare jordet!

Thermex® kan ikke holdes ansvarlig for skader forarsaket av
bruk av apparaten uten en jordet elektrisk tilkobling. Det er ogsa
risiko for elektrisk stgt, kortslutning eller brann forarsaket av
feilinstallasjon! Apparatet ma kun kobles til stremnettet av en
autorisert fagperson, og apparatets garanti gjelder bare etter
korrekt installasjon.

Det errisiko for elektrisk stgt, kortslutning eller brann forarsaket
av skader pa ledningen! Ledningen ma ikke klemmes, bayes eller
komme i kontakt med varme deler av apparatet. Hvis ledningen
er skadet, ma den byttes ut av en autarisert elektriker.

Strgmnettet ma svare til dataene som er angitt pa apparatets
typeskilt.

& Fare for elektrisk stat!

Fgr den elektriske installasjonen begynner, ma reléet slas av/
slas av.

INIY3LNOW <« WISNAAS
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Spanning/frekvens: 230V ~ 50Hz, 1400W

Grillvarmare: 1200 W

Mikrovagsugn: 900 W

Yttre matt (h6jd/bredd/djup): 390/595/382 mm

Inre matt (hojd/bredd/djup): 213/348/334 mm

Ugnstyp: Kombi grill/mikrovagsugn

OVERSIKT OCH TILLBEHOR

Las for luckan

Fonster
Ventilationsgaller
Rullskena for glasplattan

NoouvhwN=

% . Glasplatta
/ @ Kontrollpanel/Display
- Grillgaller
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Betjdningspanel

Las noggrant igenom anvandarhandboken for att forsta alla funktioner och betjanings-
procedurer.

Undersék och stall in korrekt tillagninstid och temperatur fér den aktuella livsmedelspro-
dukten for att sakerstdlla korrekt tillagning av maten.

Undvik att anvanda metallredskap eller férpackningar i ugnen, eftersom de kan orsaka
gnistor och skada ugnen.

For optimalt resultat, rengdr ugnen regelbundet for att avldgsna fettstank och matrester
som kan paverka smaken och kvaliteten pa dina rdtter.

Anvdnd alltid ugnshandskar nar du hanterar varma ratter eller tar bort dem fran ugnen
for att undvika brannskador.

Lat ugnen svalna efter anvdndning innan du utfor rengéring eller underhall for att undvi-
ka risken for brannskador eller skador.

Overvaka alltid maten under tillagningen och vand den vid behov for att sikerstélla en
jamn och enhetlig uppvdrmning.

Tillaga maten pa en lamplig tallrik eller bricka som dr [amplig fér mikrovagsugnsbruk och
tdck den med ett mikrovagsugnssdkert lock eller film for att bevara fuktigheten.

Justera tillagningstiden och temperaturen efter behov baserat pa mangden mat och dina
personliga preferenser for tillagningsgraden.

[¢] (<] (@]
[ (] [&]
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— Aktivera enheten och displayen.

—_— Starta tillagningen efter att det 6nskade programmet har valts.
» Om inget program har valts, startar mikrovagsugnstilagningen P100 automatiskt i 30 sekunder. Tryck igen for att 6ka tiden
— med 30 sekunder.

Mikrovagsfunktionen: Placera livsmedlen i mitten av ugnen pa den roterande glasplattan. Tryck upprepade ganger for att
vélja onskad effekt (P10, P30, P70 eller P100, fran lag till hog effekt). Valj sedan 6nskad tillagningstid med "+" och "-". Tryck
sedan pa START fér att paborja tillagningen.

Grillfunktionen: Placera livsmedlen i mitten av ugnen pa den medfdljande grillgallret (ta ut glasplattan osv. ur ugnen nar
grillfunktionen anvands). Tryck pa GRILL och valj sedan G-1 (hog effekt) eller G-2 (lag effekt) programmet. Vilj sedan 6nskad
tillagningstid med "+" och "-". Tryck sedan pa START for att pabérja tillagningen.

Nar tillagningen ar halvvags avslutas programmet och enheten piper tva ganger. Vand nu livsmedlet och tryck pa START for
att fortsatta programmet. Om detta inte gérs, aterupptar enheten automatiskt programmet efter T minut.

ﬁ

Kombinationsfunktionen: Om en kombinerad tillagning mellan mikrovagsugn och grill 6nskas, vélj program C-1 (htg effekt)
eller -2 (lag effekt) genom att trycka pa GRILL tre eller fyra ganger. Valj sedan 6nskad tillagningstid med "+” och "-". Tryck
sedan pa START fo&r att paborja tillagningen.

Timerfunktionen fungerar som en fordrdjd start. Tryck pa ikonen och stdll in den énskade bokningstiden med "+" och "-".

™ Stadll sedan in 6nskat tillagningsprogram.
— Barnlas kan aktiveras genom att trycka pa ikonen i 1,5 sekunder nar displayen dr aktiv.
@
) Avfrostningsfunktionen: Tryck pa ikonen och vdlj sedan vikt fran 100 g till 2000 g med "+" och "-". Tryck sedan pa START for
9.69.6 att borja avfrostningen.
— Funktionsknappar "+" och "-", for att justera tid, tillagningstid eller vikt.
+
Automatisk funktion (A-1till A-8) baserad pa typ av livsmedel och vikt.
% Valj forst typ av livsmedel och sedan vikten med hjdlp av "+" och "-". Alternativen for tillagning av olika livsmedel framgar av
— schemat.
Program [ A-1 A-2 A-3 A-4 A-5 A-6 A-7 A-8
=
Sgwn FOOG« MIIK Soup Noodles Vegetables | Bread Fish Meat Chicken
— g
& 1 250¢g 500g ~125¢  |100g 100g 100g 200g 200g
'g 2 500¢g 800g =250¢g 200¢g 200¢g 200¢g 300¢g 400¢g
S 3 300g 300g 300g 400g 600g
> 4 400¢g 400g 500¢g 800g
5 500¢g 500¢g 600¢g 1000¢g
™ 6 600g 600g  |700g  |1200¢
) 7 700 800 1400
o g g g
8 800g 900¢g 1600g
) 9 900¢g 1000¢g 1800¢g
10 1000g 2000¢g

Rengoringsfunktion. Tryck pa ikonen, varpa timern stalls in pa 15:00 minuter. Tryck pa START for att starta 15 minuters
reng6ringsprogram som rengdr och desinficerar enheten. Torka sedan av med en fuktig trasa och eventuellt lite rengorings-
medel.
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Efter att produkten har packats upp bor den sta i rumstemperatur i 2 timmar innan den anvdnds. Under
denna tid kommer en temperaturutjamning att ske mellan produkten och omgivningen, vilket ar viktigt for
att produktens elektronik ska fungera korrekt.

For att undvika risken fér kvdvning pa grund av férpackningsmaterial bor du férvara forpackningen oat-
komlig for barn. Férpackningsmaterial som folie bor avidgsnas for att férhindra att barn oavsiktligt férpac-
kas.

Ndr produkten packats upp bor allt férpackningsmaterial avldgsnas, inklusive skyddsplasten runt kabinet-
tet. Det dr dock viktigt att inte ta bort tdackningen framfor ventilationséppningen fér mikrovagor i ugnen
samt folien pa insidan av dorren.

Innan anvdndning bor produkten kontrolleras for eventuella skador fér att undvika halsorisker pa grund av

en defekt produkt. Mikrovagor kan lacka ut om mikrovagsugnen ar skadad, vilket kan utgtra en fara for an-
vdndaren. Anvdnd inte mikrovagsugnen om doérren dr bucklig, gangjdrnen dr l6sa eller om det finns synliga

hal eller repor pa kabinettet, dérren eller vdggarna i ugnens inre.

Slutligen rekommenderas det att reng6ra ugnens interior och tillbeh6ér med en svamp och varmt vatten
innan anvdndning.

Y)ISNIAS
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ANVANDNING AV UGNEN

Tillagning i en Thermex kombiugn med mikrovagsugn och grillfunktion:

1. Forberedelse.

Innan du borjar tillagningen ar det viktigt att se till att ugnen ar ren och klar att anvandas. Rengtr den inre ytan for att avlags-
na eventuella matrester eller fettstank som kan paverka smaken eller kvaliteten pa dina ratter. Om ugnen har en forvarmnings-
funktion kan du 6vervaga att forvarma den i nagra minuter innan du bérjar tillagningen for att sakerstalla en jamn och effektiv
uppvdrmning.

2. Val av behallare.

Nar du valjer behallare for tillagning i mikrovagsugnen eller grillen ar det viktigt att valja mikrovagssakra material som tal
varme och inte reagerar med livsmedlen. Anvand endast tallrikar, skalar eller bakplatar som ar markta som lampliga for mi-
krovagsugn eller grill. Valj en lamplig storlek och typ av behallare beroende pa rdtten du tillagar och justera tillagningstiden och
temperaturen ddrefter.

3. Tillagning med mikrovagsugn:

Tillagning med mikrovagsugn &r idealisk for uppvarmning av livsmedel, upptining eller tillagning av ratter som kraver kort
tillagningstid. Placera maten i en mikrovagssaker behallare och tack den med ett mikrovagssakert lock eller film for att behalla
fuktigheten. Stall in onskad effekt och tillagningstid pa ugnen och tryck pa startknappen for att pabérja tillagningen. Observera
att mikrovagsugnens effekt och tillagningstid kan variera beroende pa typ och mangd mat som tillagas.

4. Tillagning med grill:

Grillfunktionen ar perfekt for tillagning av ratter med en krispig och gyllene yta, som grillat kott, fisk eller gronsaker. For att
anvanda grillfunktionen placeras maten pa ett grillgaller eller i en grillform, och ugnen stalls in pa grillfunktionen. Justera énskad
temperatur och tillagningstid enligt receptets anvisningar eller dina preferenser. Observera att grillens effekt kan variera beroen-
de pa typ och tjocklek pa maten som tillagas, sa det kan vara nédvdndigt att anpassa tillagningstiden och temperaturen under
tillagningen.

5. Kombinerad tillagning:

En av fordelarna med en kombiugn &r méjlicheten att kombinera mikrovagsugnens och grillens funktioner for att uppna
snabbare och mer effektiv tillagning av maten. Vid kombinerad tillagning kan du dra nytta av bade mikrovagsugnens snabba
uppvarmning och grillens férmaga att skapa en krispig yta. Stall in ugnen pa 6nskad kombination av mikrovagsugn och grill och
anpassa sedan tillagningstiden och temperaturen efter behov.

6. Overvakning och kontroll:

Under tillagningen &r det viktigt att regelbundet 6vervaka maten for att sakerstalla att den tillagas korrekt och undvika
dverkokning eller 6verhettning. Vand maten vid behov for att sakerstalla en jamn uppvarmning och tillagning pa bada sidor.
Kom alltid ihag att anvanda varmetaliga handskar eller trasor nar du hanterar varma ratter eller tar bort dem fran ugnen fér att
undvika brannskador.

7. Avslutning och servering:

Nar tillagningstiden har gatt och maten ar klar ska du 6ppna ugnsluckan férsiktigt och anvanda varmetaliga handskar eller
trasor for att ta bort maten fran ugnen. Lat maten vila nagra minuter innan den serveras sa att smakerna far tid att utvecklas
och temperaturen sjunker till en behaglig niva. Njut av dina ldckra rdtter som dr tillagade med latthet och bekvamlighet i din
Thermex kombiugn med mikrovagsugn och grillfunktion.

Genom att folja denna guide kan du enkelt tillaga ett brett utbud av ratter i din Thermex kombiugn och uppna fantastiska resul-
tat varje gang. Kom alltid ihag att félja tillverkarens anvisningar och sakerhetsfdreskrifter for optimal och saker anvandning av
ugnen.
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RENGORING OCH UNDERHALL
Rengtring och underhall av en Thermex Combiovn:

1. Avsvalning:
Lat mikrovagsugnen svalna helt innan du borjar rengtringen for att undvika risken fér brannskador.

2. Torkning av invandiga ytor:

Fukta en mjuk trasa eller svamp med varmt tvalvatten och torka forsiktigt av de invdndiga ytorna pa
mikrovagsugnen for att avldgsna eventuella matrester, fettfldckar eller flackar. Undvik att anvanda skarpa
rengdringsmedel eller skurpadsar, eftersom dessa kan skada ytor.

3. Rengdring av vridbrickan:
Ta bort vridbrickan och tvdtta den i varmt tvalvatten eller i diskmaskinen, om mojligt. Torka den ordent-
ligt innan du satter tillbaka den i mikrovagsugnen.

4. Rengdring av grillgallret:

Om din mikrovagsugn har en grillfunktion ska du ta bort grillgallret och rengtéra det separat. Skrapa
forsiktigt bort eventuella matrester eller fettfldckar med en mjuk borste eller trasa och tvdtta det i varmt
tvalvatten. Skolj och torka ordentligt innan du satter tillbaka det i ugnen.

5. Torkning av dérren och tdtlisten:

Torka forsiktigt av dérens invdndiga och utvdndiga ytor med en mjuk trasa eller svamp och varmt tvalvat-
ten for att avldgsna smuts eller fettflackar. Kontrollera ocksa tdtlisten fér eventuell smuts eller matrester
och rengdr den vid behov.

6. Avldgsnande av lukt:

Om det finns dalig lukt i mikrovagsugnen kan du placera en skal med vatten och citronsaft eller dttika
i ugnen och varma upp det i nagra minuter. Angan kommer att hjélpa till att avidgsna lukten och frascha
upp ugnen.

7. Yttre reng0ring:

Torka forsiktigt av den yttre ytan pa mikrovagsugnen med en mjuk trasa eller svamp och varmt tvalvat-
ten for att avldgsna damm eller smuts. Undvik att anvdnda skarpa rengdringsmedel, eftersom dessa kan
skada ytan.

8. Regelbunden underhall:

For att halla din mikrovagsugn med grillfunktion ren och frasch rekommenderas det att utféra rengérin-
gen regelbundet, till exempel en gang i veckan eller efter varje anvdndning, beroende pa hur ofta den
anvdnds och vilken typ av matlagning som utfors.

Genom att folja denna guide for rengodring och underhall kan du halla din mikrovagsugn med grillfunktion i
optimalt skick och sdkerstdlla att den fungerar effektivt och sdkert varje gang du anvdnder den.

TTYHYIANN HI0 DNIYODONTY « WISNAAS
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SERVICE OCH FELSOKNING

Innan du anmaler din Thermex-produkt for service dr det viktigt att du har last installations- och/eller anvdndarmanualen noggrant. Detta sdker-
staller att Thermex kan ge dig basta majliga hjalp.

Serviceavdelningen pa Thermex kan kontaktas for:

- Teknisk support for montering och installation av din produkt.

- Fortydligande av funktionaliteter i din produkt.

- Servicebegdran under reklamationsrdtten pa din produkt.

Forsok alltid att koppla bort strémférsoérjningen till produkten i ca. 5 minuter. Anslut sedan strémmen igen for att se om problemet &r 16st.

Om felet inte dr atgdrdat, koppla bort stromforsérjningen till produkten i en timme. Om produkten fortfarande inte fungerar korrekt och punk-
terna i felsékningsguiden har granskats, kontakta serviceavdelningen.

0BS: Vid forfragningar inom reklamationsratten kommer du att bli tillfragad om dokumentation av ditt kép i form av ett kopkvitto. Spara darfor
alltid ditt kopkvitto.

Innan du kontaktar oss angaende serviceforfragningar inom reklamationsratten ar det viktigt att ha all nédvandig information redo:
- Information och underlag for inkop - inképskvitto

- Felbeskrivning

- Modell

Servicefdérfragningar under reklamationsrdtten kan goras genom att fylla i serviceformularet pa www.thermex.dk/service, ddr aven servicevill-
koren kan Idsas.

Felsokning

| sdllsynta fall kan ugnen ha onormala haverier under tillagningen. Du kan kantrollera fellistan innan du ringer serviceavdelningen, eftersom
problemet latt kan losas.

Normal drift:

Narugnen tas i bruk fér forsta gangen kan du uppleva lukt och rok i nagra timmar. Tills ugnen pa 250 grader, och den brinnerigenom i ca. 1timme.
Vanta sedan en stund tills ugnen ar kall, 8ppna luckan och rengdr ugnen.

Om den uppvarmda maten avger mycket fukt kan varmeutloppshalet blasa ut anga under tillagningen. Detta &r normalt och skadar varken
ugnen eller maten.

Flakten startar 15 minuter efter att ugnen har borjat vdrma. Ndr ugnen dr avstdngd fortsdtter flakten att ga i 35 minuter for att kyla ner ugnen.
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YLEINEN TURVALLISUUS JA VAROITUKSET

Tdma laite on tarkoitettu vain kotikdyttoon. Jos sitd kaytetdan muihin
tarkoituksiin, valitusoikeus raukeaa.

Kaikki asennukset on suoritettava pdtevan teknikon toimesta Ther-
mex Scandinavia A/S:n (Thermex) ohjeiden ja sovellettavan
lainsddddnnon mukaisesti.

Thermex ei ole vastuussa vahingoista, jotka johtuvat virheellisesta
asennuksesta, kokoonpanosta, kdytodsta taivirheellisistd asetuksista.
Sdilyta kayttd- ja kokoamischjeet ja luovuta ne mahdolliselle
my6hemmalle omistajalle jalleenmyyntid varten.

ENNEN KOKOAMISTA/KAYTTOONOTTOA

Tarkista laite kuljetusvaurioiden, virheiden ja vikojen varalta valit-
témadsti vastaanotettuasi sen.

Kuljetusvaurioista tulee ilmoittaa vdlittomasti vastaanottamisen yh-
teydessa kuljetusyhtidlle ja Thermexille.

Virheet ja viat tulee ilmoittaa Thermexille 8 pdivan kuluessa tuotteen
vastaanottamisesta tai viimeistddan ennen tuotteen asennusta/kdyt-
téonottoa.

Viat ja viat tulee ilmoittaa Thermexille 8 paivan kuluessa vastaanot-
tamisesta ja viimeistdan ennen asennusta/kdyttéonottoa.

Lapset eivat saa kdyttaa laitetta tai oleskella sen ldhelld, elleivdt he
ole jatkuvassa valvonnassa.

Vaurioitunut laite voi aiheuttaa turvallisuusriskin. Tarkista, onko yk-
sikdssa nakyvid vaurioita. Ald koskaan kdytd vaurioitunutta laitetta.
Laitteen tyyppikilvessa mainittujen sahkotietojen (jannite ja taajuus)
tulee ehdottomasti vastata asennuspaikan olosuhteita. Vertaa tieto-
ja ennen kytkenndn tekemistd. Jos olet epdavarma, kysy koulutetulta
ammattilaiselta.

Ovea ja/tai kahvaa eisaa kayttad laitteen nostamiseen tai siirtamise-
en.

ASENNUS

Asennuksen, huollon tai korjauksen saa suorittaa vain pateva ammat-
tihenkilésto. Ota yhteyttd Thermexiin, jos olet epavarma laitteen
asennuksessa tarvittavista taidoista.

Laitetta ei saa asentaa oven/portin taakse, koska se voi aiheuttaa yli-
kuumenemisen.

Ala padsta lisdvarusteita tai sahkokaapeleita kosketuksiin laitteen
kuumien osien kanssa.

Jos virtajohto on vaurioitunut, valmistajan, huoltokumppanin tai
vastaavan patevyyden omaavan henkilékunnan on vaihdettava se.
Laite on sijoitettava niin, ettd virtaldhde on aina saatavilla.

Asennus on suoritettava voimassa olevien rakennusmaardysten mu-
kaisesti.

Laite on tarkoitettu kaytettdvdksi 230 voltilla +10 % ~ 50 HZ standar-
din EN 50160 mukaisesti.

Jotta laite toimisi kunnolla, jadhdytysilmaa on oltava riittdvasti. Var-
mista, etta jadhdytysilman tulo on esteetonta (esim. lamposuojalius-
kat). Lisaksijaahdytysilmaa ei saa lammittaa liikaa muilla lamménlah-
teilla.

Liita laite ohjeiden mukaan.

Eri materiaalit vaativat erilaisia tulppia ja ruuveja. Kayta tulppia ja
ruuveja, jotka sopivat materiaaliin, johon laite asennetaan.

Ruuvien ja kiinnikkeiden asennuschjeiden laiminlyénti voi aiheuttaa
sahkoéiskun

LAITTEEN KAYTTO

Jos ruoan valmistukseen kdytetddn alkoholia, muista, ettd alkoholi
haihtuu korkeissa lampétiloissa. Tasta syntyva hoyry voi syttyd kuu-
missa olosuhteissa.

Ala paasta paperia tai kangasta kosketuksiin ldmmityselementtien
kanssa.

Ald koskaan aseta foliota tai uuninsuojakalvoa laitteen pohjalle.
Muovituotteet, jotka eivat ole ldmmaonkestavid, voivat sulaa korkeis-
sa lampétiloissa ja vahingoittaa peltejd jne ja aiheuttaa palovaaran.
Kaytd vain uuninkestdvid astioita, astioita jne. Noudata valmistajan
ohjeita.

Kaytd vain alkuperadisid lisdvarusteita. Jos muita osia asennetaan, rek
lamaatiooikeus, takuu ja/tai tuotevastuu mitatoidaan.

Sinun tulee valita kypsennyslampétila ja toiminto, joka sopii valmista-
maasi ruokaan. Varmista mygs, ettd ruoka asetetaan sopivan kokai-
seen astiaan ja kdytdt tarvittaessa tippa-alustaa.

Ylimadrdiset ja irtonaiset roiskeet on poistettava ennen puhdistusta
ja kaikki lisdvarusteet on poistettava.

Pida laite ja sitd ympdroiva ympdristd aina puhtaana. Noudata lait-
teen puhdistus- ja huolto-ohjeita.

Hoyrypuhdistimia ei saa kdyttaa.

Als kayta voimakkaita hankaavia puhdistusaineita tai metallikaapi-
mia kannen lasin puhdistamiseen, koska se voi naarmuttaa pintaa ja
johtaa lasin sarkymiseen.

Jos ruoka savuaa kypsennyksen aikana, pidd luukku suljettuna liekkien
tukahduttamiseksi. Pysdytd prosessi sammuttamalla laite ja irrotta-
malla se. Oven saa avata vasta, kun savu on havinnyt.

Korkeiden lampotilojen vuoksi laitteen Idhelld olevat esineet voivat
syttyad palamaan. Ald koskaan kdyta laitetta tilan lammittamiseen.
Oljy ja rasva voivat aiheuttaa palovaaran, jos ne kuumenevat liikaa.
Pida yksikkoa silmalld, kun kaytat éljya tai rasvaa. Ald koskaan sam-
muta 6ljy- ja rasvapaloa vedelld. Sammuta laite ja tukahduta liekit
varovasti jattamalla luukku kiinni.

Ald koskaan sailyta tai kdytd sydvyttavid kemikaaleja, hoyryja, sytty-
vid aineita tai muita kuin elintarviketuotteita laitteessa tai sen Idhel-
Id. Se on erityisesti suunniteltu kdytettdvaksi ruoan lammittamiseen
tai kypsentamiseen. Sydvyttdvien kemikaalien kaytto ldmmittamise-
en tai puhdistukseen vahingoittaa yksikkda ja voi aiheuttaa hen-
kilévahinkoja.

Kayton aikana laite lampenee. Varo koskettamasta laitteen sisalld
olevia lammityselementteja.
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Ala koskaan kayta uunin ovea kahvana tydntadksesi uunia pai-
kalleen asennuksen aikana. Vdltd liiallisen paineen aiheuttamis-
ta uunin ovelle, erityisesti silloin kun se on auki. Suosittelemme
asentamaan uunin avustajan kanssa.

Laite on asennettava keittiokalusteisiin. Ympdrgiviin sivuihin,
laitteisiin ja keittitn seiniin on pidettdva turvallisuusetdisyydet.
Varmista, ettd laitteen asennusaukko vastaa kuvassa madritel-
tyja mittoja (mm).

Pintojen, laminointien ja liimojen, jotka ovat Idhelld uunia, on
oltava lammonkestdvid, vahintddn 100 ° C.

Keittiokaappien on oltava vaakasuorassa ja kiintedt. Laitteen ja
ympdroivien kaappien vdliin on jdtettdvd 5 mm:n etdisyys.

On tdrkeda varmistaa laitteen riittava jddhdytys. Jadhdyty-
saukkojen on oltava lasnd ilmavirran mahdollistamiseksi kuvan
mukaisesti. TARKEAA: lImanvaihtoon tulee olla paasy seka yla-
ettd alaosassa kaappia, kuten kuvassa ndytetdan.

365-380
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vent

100
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Asenna uuni kaappiin. Varmista, ettd johdot ym. ovat oikein si-
joitettuja eivatkd puristu asennuksen aikana. Kiinnitd uuni pa-
ikoilleen ruuveilla kuvan mukaisesti.

Avaa luukku ja kiinnitd laite ruuvilla kuvan mukaisesti.

ASéhkdasennus

Tama laite on liitettava maadoitukseen!

Thermex® ei ole vastuussa vaurioista, jotka aiheutuvat laitteen
kaytosta ilman maadoitettua sahkoliitantdad. Samoin on riski
sahkaiskulle, oikosululle tai tulipalolle, jos asennus on virhe-
ellinen! Laite on kytkettdva sahkdverkkoon vain valtuutetun
asentajan toimesta, ja laitteen takuu on voimassa vain oikean
asennuksen jalkeen.

Johtoon liittyvan sdhkdiskun, oikosulun tai tulipalon vaara!
Johtoa ei saa puristaa, taivuttaa tai padstaa kosketuksiin lait-
teen lampoisten osien kanssa. Jos johto on vaurioitunut, se on
vaihdettava valtuutetun sahkdasentajan toimesta.

Sdhkoverkon on vastattava laitteen tyyppikilvessa annettuja
tietoja.

Sahkoiskun vaaral

Ennen sdhkoasennuksen aloittamista rele on kytkettdvd pois
paalta.
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Jannite/frekvens 230V ~ 50Hz, 1400W

Grillin teho 1200 W

Mikroaaltouuni 900 W

Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys) 390/595/382 mm

Sisamitat (korkeus/leveys/syvyys) 213/348/334 mm

Uunin tyyppi Yhdistetty grilli/mikroaaltouuni

YLEISKATSAUS JA LISAVARUSTEET

@ @ @ 1. Oven lukitusjdrjestelma
i — 2. lkkuna . o
—— 3. llmanvaihtoritila
/ 4. Liukukisko lasilevylle
/ @ 1 5. Lasilevy
6. Kayttépaneeli/Ndytto
- 7. Grilliritila
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Kayttopaneeli

Lue huolellisesti kayttoohjekirja ymmartddksesi kaikki toiminnot ja kdyttémenettelyt.

Tutki ja aseta oikea valmistusaika ja lampotila kyseiselle ruoalle varmistaaksesi ruoan
asianmukaisen valmistumisen.

Valta metallisten valineiden tai pakkausmateriaalin kdyttod uunissa, koska ne voivat ai-
heuttaa kipingita ja vahingoittaa uunia.

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi puhdista uuni sdannollisesti poistaaksesi rasvatahrat
ja ruoan jadmadt, jotka voivat vaikuttaa ruokien makuun ja laatuun.

Kdytd aina uunihanskoja kuumien ruokien kdsittelyssd tai niiden poistamisessa uunista
palovammojen valttdmiseksi.

Anna uunin jadhtya kayton jalkeen ennen puhdistusta tai huoltotoimenpiteita valttadk-
sesi palovammojen tai vaurioiden riskin.

Seuraa ruoan valmistumista ja tarvittaessa kaanna sitd varmistaaksesi tasaisen ja yh-
tendisen lammityksen.

Valmista ruoka sopivalle lautaselle tai astialle, joka on tarkoitettu mikroaaltouunin kayt-
toon, ja peitd se mikroaaltouuniin sopivalla kannella tai kalvolla sdilyttddksesi kosteuden.

Sdadda valmistusaika ja lampotila tarpeen mukaan ruoan mddrdn ja henkilokohtaisten
mieltymystesi mukaan.

7] (2]
] [©) [a]
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Aktivoi laite ja ndytto.

O
—_— Aloita valitun chjelman jdlkeen valmistelu. Jos painat ilman ohjelman valintaa, mikroaaltouunin valmistus kdynnistyy
» P100-ohjelmalla 30 sekunniksi. Paina uudelleen 30 sekunnin lisdamiseksi.
Mikroaaltouunin toiminto. Ruoka tulee asettaa uunin keskelle pydrivdlle lasialustalle. Paina toistuvasti valitaksesi halutun
tehon (P10, P30, P70 tai P100, matalasta korkeaan tehoon). Valitse sitten haluttu valmistusaika kayttamalla "+" ja "-" pai-
nikkeita. Paina sitten KAYNNISTA aloittaaksesi valmistuksen.
— Grillitoiminto. Ruoka tulee sijoittaa uunin keskelle mukana tulevalle grilliritilélle (poista lasialusta uunista grillitoimintoa
\§ kaytettdessd). Paina GRILL ja valitse sitten G-1 (korkea teho) tai G-2 (matala teho) -ohjelma. Valitse sitten haluttu valmistu-

saika kayttamalld "+" ja "-" -painikkeita. Paina sitten KAYNNISTA aloittaaksesi valmistuksen. Kun valmistus on puolivalissa,
ohjelma pysahtyy ja laite piippaa 2 kertaa. K&annd sitten ruoka ylésalaisin ja paina KAYNNISTA jatkaaksesi ohjelmaa. Jos
tdtd ei tehdd, laite jatkaa ohjelmaa automaattisesti 1 minuutin kuluttua.

Combitoiminto. Jos haluat yhdistaa mikroaaltouunin ja grillin, valitse C-1 (korkea teho) tai C-2 (matala teho) painamalla
GRILL-kuvaketta vastaavasti kolme tai nelja kertaa. Valitse sitten haluttu valmistusaika kdyttamalla "+" ja "-" -painikkeita.
Paina sitten KAYNNISTA aloittaaksesi valmistuksen.

Ajastin-toiminto toimii viivdstetyn kdynnistyksen tavoin. Paina kuvaketta ja aseta haluttu varausaika kayttamalla "+" ja "-"
-painikkeita. Aseta sitten haluttu valmistusohjelma.

Lasten lukitus voidaan aktivoida painamalla kuvaketta 1,5 sekunnin ajan, kun ndyttd on aktiivinen.

Sulatus-toiminto. Paina kuvaketta ja valitse sitten painamalla "+" ja "-" -painikkeita paino valilta 100 g - 2000 g. Paina

% sitten KAYNNISTA aloittaaksesi sulatuksen.
— Toimintopainikkeet "+" ja "-" ajan, valmistusajan tai grammojen sddtamiseen.
+

Automatiikka-toiminto (A-1- A-8) ruoan tyypin ja painon perusteella. Valitse ensin ruoan tyyppi ja sitten paino painamalla
"+"ja"-" -painikkeita. Mahdollisuudet eri ruokien valmistukseen I6ytyvdt taulukosta.

566
a=n
= Program [ A-1 A-2 A-3 A-4 A-5 A-6 A-7 A-8
59?2‘/‘/7 FOOC/ MIIK Soup Noodles Vegetables | Bread Fish Meat Chicken
— g
<) 1 250¢g 500g ~125¢  |100g 100g 100g 200g 200g
—é5~ 2 500g 800g ~250g | 200g 200g 200g 300g 400g
3 300g 300¢g 300¢g 400g 600g
> 4 400g 400¢g 500¢g 800g
5 500g 500g 600g 1000g
N 6 600g 600g  |700g  |1200¢
) 7 700 800 1400
& g g g
I 8 800g 900¢g 1600¢g
) 9 900¢g 1000¢g 1800¢g
10 1000g 2000¢g
Puhdistus-toiminto. Paina kuvaketta, jonka jdlkeen ajastin asetetaan 15:00 minuuttiin. Paina sitten KAYNNISTA aloittaak-
N sesi 15 minuutin puhdistusohjelman, joka puhdistaa ja desinfioi laitteen. Kuivaa sen jalkeen kostealla liinalla ja tarvittaessa

pienelld puhdistusaineella.
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ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Pakkauksen avaamisen jdlkeen tuotteen on seistdavd huoneenldmmadssa 2 tuntia ennen kdyttéd. Taman
aikana tapahtuu lampétilan tasaantuminen tuotteen ja ympdriston valilla, mika on tarkedd tuotteen elek-
troniikan oikealle toiminnalle.

Sdilyta pakkauksen osat poissa lasten ulottuvilta estdaksesi tukehtumisvaaran. Poista foliomateriaalit
estddksesi lasten tahattoman kietoutumisen niihin.

Tuotetta pakkauksesta poistaessasi poista kaikki pakkaukseen kuuluvat materiaalit, mukaan lukien suo-
jakalvo kotelon ympdrilld. On kuitenkin tdrkedd olla poistamatta suojaa mikroaaltouunin ilmanvaihtoaukon
edestd ja ovessa olevaa kalvoa.

Ennen kdyttod tarkista tuote mahdollisten vaurioiden varalta, jotta vdltetdadn terveysriskit viallisen tuot-
teen vuoksi. Mikroaallot voivat vuotaa, jos mikroaaltouuni on vaurioitunut, mika voi aiheuttaa vaaran kdyt-
tajalle. Ala kdytd mikroaaltouunia, jos ovi on painunut, saranat ovat léysia tai kotelossa, ovessa tai uunin
seinissd on ndkyvid reikia tai naarmuja.

Lopuksi suositellaan uunin sisdosan ja tarvikkeiden puhdistamista sienelld ja lampimadlla vedella ennen
kdyttda.
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UUNIN KAYTTO

Ruuanlaitto Thermex Combiovnilla, jossa on mikroaaltouuni ja grillitoiminto:

1. Valmistelu.

Ennen ruoanlaiton aloittamista on tdrkedd varmistaa, ettd uuni on puhdas ja valmis kdyttdon. Puhdista sisapinta poistamalla
mahdolliset ruuanjdmadt tai rasvatahrat, jotka voivat vaikuttaa ruokien makuun tai laatuun. Jos uunissa on esildmmitystoiminto,
harkitse sen esilammittdmistd muutaman minuutin ajan ennen ruoanlaittoa tasaisen ja tehokkaan [dmmityksen varmistami-
seksi.

2. Astian Valinta.

Valitse mikroaaltouunin tai grillin kayttoon tarkoitetut astiat, jotka kestdvat kuumuutta eivatka reagoi ruoka-aineiden kanssa.
Kdyta vain mikroaaltouunin tai grillin kdyttoén merkittyja lautasia, kulhoja tai tarjottimia. Valitse sopiva koko ja tyyppi astiaa
riippuen siitd, mitd ruokaa valmistat, ja saddd sen mukaisesti valmistusaika ja lampotila.

3. Ruuanvalmistus Mikroaaltouunissa:

Mikroaaltouunin kaytto on ihanteellista ruokien [dmmittamiseen, sulattamiseen tai ruokien valmistukseen, jotka vaativat
lyhyen valmistusajan. Aseta ruoka mikroaaltouuninkestdvddn astiaan ja peita se mikroaaltouuninkestdvalla kannella tai kalvolla
kosteuden sdilyttamiseksi. Aseta haluttu teho ja valmistusaika uunissa ja paina kdynnistyspainiketta aloittaaksesi ruoanlaiton.
Huomaa, ettd mikroaaltouunin teho ja valmistusaika voivat vaihdella riippuen valmistettavasta ruokamddrdsta ja tyypistd.

4. Ruuanvalmistus Grillissa:

Grillitoiminto on taydellinen ruokien valmistukseen rapealla ja kullanruskealla pinnalla, kuten grillattu liha, kala tai vihannek-
set. Grillin kayttoon aseta ruoka grilliritilalle tai grillialustalle, ja aseta uuni grillitoimintoon. Sdddd haluttu lamp6tila ja val-
mistusaika reseptin ohjeiden tai mieltymystesi mukaan. Huomaa, ettd grillin teho voi vaihdella valmistettavan ruoan tyypin ja
paksuuden mukaan, joten valmistusaikaa ja lampotilaa voi olla tarpeen sdadtdd matkan varrella.

5. Yhdistetty Valmistus:

Yhden edun Combiovnissa on mahdollisuus yhdistdad mikroaaltouunin ja grillin toiminnot nopeampaan ja tehokkaampaan ruo-
anlaittoon. Yhdistetyssa valmistuksessa voit hyddyntda sekd mikroaaltouunin nopeaa lammitysta ettd grillin kykya luoda rapea
pinta. Aseta uuni haluttuun yhdistelmdan mikroaaltouunin ja grillin valilla ja sadda sitten valmistusaika ja lampotila tarpeen
mukaan.

6. Seuranta ja Kontrolli:

Valmistuksen aikana on tdrkedd tarkkailla ruokaa sddnndllisesti varmistaaksesi, ettd se valmistuu oikein ja valttdadksesi ylikuu-
menemisen tai ylikypsymisen. Kddntele ruokaa tarvittaessa varmistaaksesi tasaisen lammityksen ja kypsymisen molemmilta
puolilta. Muista aina kdyttdd kuumuutta kestdvia hanskoja tai liinoja kdsitellessdsi kuumia ruokia tai poistaessasi niitd uunista
vdlttadksesi palovammoja.

7. Valmistus ja Tarjoilu:
Kun valmistusaika on kulunut ja ruoka on valmis, avaa uunin ovi varovasti ja kdytd kuumuutta kestdvia hanskoja tai liinoja
poistaaksesi ruoan uunista. Anna ruoan levdtd muutama minuutti ennen tarjoilua, jotta maut pddsevadt kehittymddn ja lampo
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PUHDISTUS JA YLLAPITO

Thermex Combiovnin puhdistus ja yllapito:

1. Jadhdytys:
Anna mikroaaltouunin jadhtyd kokonaan ennen puhdistuksen aloittamista valttddksesi palovammojen
riskin.

2. Sisapintojen pyyhinta:

Kosteuta pehmed liina tai sieni lampimalla saippuavedelld ja pyyhi varovasti mikroaaltouunin sisdapinnat
poistaaksesi mahdolliset ruoanjamdt, rasvatahrat tai tahrat. Vdltd voimakkaiden puhdistusaineiden tai
hankaussienten kayttod, koska ne voivat vahingoittaa pintoja.

3. Kdantolautasen puhdistus:
Poista kddntolautanen ja pese se [dmpimadssd saippuavedessa tai astianpesukoneessa, jos mahdollista.
Kuivaa se perusteellisesti ennen sen palauttamista mikroaaltouuniin.

4. Grilliritildn puhdistus:

Jos mikroaaltouunissa on grillitoiminto, poista grilliritild ja puhdista se erikseen. Pyyhi varovasti mahdol-
liset ruoanjadmat tai rasvatahrat pehmedlld harjalla tai liinalla ja pese se lampimadssd saippuavedessad.
Huuhtele ja kuivaa huolellisesti ennen sen palauttamista uuniin.

5. Oven ja tiivisteen pyyhinta:

Pyyhi varovasti uunin sisd- ja ulkopinnat pehmeadlld liinalla tai sienelld ja [dmpimdlla saippuavedelld
poistaaksesi likaa tai rasvatahroja. Tarkista myos tiiviste mahdollisten roskien tai ruoanjddmien varalta ja
puhdista se tarvittaessa.

6. Hajujen poistaminen:
Jos mikroaaltouunissa on epdmiellyttavid hajuja, voit laittaa kulhon vettd ja sitruunamehua tai etikkaa
uuniin ja ldmmittda sitd muutaman minuutin ajan. HOyry auttaa poistamaan hajun ja raikastamaan uunin.

7. Ulkopuolinen puhdistus:

Pyyhi varovasti mikroaaltouunin ulkopinta pehmealld liinalla tai sienelld ja lampimalld saippuavedelld
poistaaksesi pdlya tai likaa. Vdlta voimakkaiden puhdistusaineiden kdytttd, koska ne voivat vahingoittaa
pintaa.

8. Sadnndllinen yllapito:
Pitddksesi mikroaaltouunin puhtaana ja raikkaana, suosittelemme suorittamaan sadnnéllisen puhdistuk-
sen esimerkiksi kerran viikossa tai jokaisen kayton jdlkeen riippuen kdyton tiheydestd ja valmistustavasta.

Seuraamalla tatd puhdistus- ja ylldpitokdsikirjaa voit pitda mikroaaltouunin grillitoiminnan optimaalisessa
kunnossa ja varmistaa, ettd se toimii tehokkaasti ja turvallisesti joka kerta, kun kdytdt sita.
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HUOLTO JA VIANETSINTA

Ennen kuin ilmoitat Thermex-tuotteesi huoltoon, on tarkedd, ettd olet lukenut huolellisesti asennus- ja/tai kdyttéoppaan. Tamd varmistaa, ettd
Thermex voi tarjota sinulle parasta mahdollista apua.

Thermexin palveluosastoon voi ottaa yhteytta:

«  Tekninen tuki tuotteesi kokoamiseen ja asennukseen.

+  Tuotteesi toimintojen selvennys.
«  Palvelupyynto tuotteellesi valitusoikeudella.

Katkaise tuotteen virta n. 5 minuutiksi. Kytke sitten virta uudelleen ndhddksesi, onko ongelma ratkennut.
Jos virhe ei poistu, irrota tuotteen virransyottd tunniksi. Jos tuote ei vieldkddn toimi kunnolla ja vianetsintdoppaan kohdat on kadyty Idpi, ota
yhteytta huoltoon.

HUOMAA: Reklamaatio-oikeuden piiriin kuuluvissa tiedusteluissa sinulta pyydetddn asiakirjat ostoksestasi ostokuitin muodossa. Sdilyta siis
aina ostokuitti.

Ennen valitusoikeuden piiriin kuuluvien palvelupyyntojen tekemista on tdrkedd, ettd kaikki tarvittavat tiedot ovat valmiina:
. Ostoksia koskevat tiedot ja asiakirjat - ostokuitti

+  Virheen kuvaus

«  Malli

Reklamaatiooikeudelliset palvelupyynnét voi tehdd tdyttamalld palvelulomakkeen osoitteessa www.thermex.fi/huolto, josta voit lukea myds
palveluehdot.

Tiedustelut teknisesta tuesta tai toimintojen selvennyksesta voi tehda lahettamalla kyselyn osoitteeseen info@thermex.fi tai puh. +358
942454000.

Ongelmien karttoittaminen

Harvinaisissa tapauksissa uunissa voi olla epdtavallisia toimintahdiridita kypsennyksen aikana. Voit tarkistaa virheluettelon ennen kuin soitat
huoltoon, koska ongelma voidaan ratkaista helposti.

Normaali operaatio:

Kun uuni otetaan kdyttédn ensimmdisen kerran, saatat tuntea hajua ja savua muutaman tunnin ajan. Kdytd uuni "perinteinen uuni” -toiminnolla
250°:ssa yhden tunnin ajan. Odota sitten hetki, kunnes uuni jadhtyy, avaa luukku ja puhdista uuni.

Jos kuumennetusta ruoasta vapautuu paljon kosteutta, ldmmonpoistoaukko voi puhaltaa hdyrya kypsennyksen aikana. Tdmad on normaalia eika
vahingoita uunia tai ruokaa.

Puhallin kdynnistyy 15 minuuttia sen jdlkeen, kun uuni on alkanut ldmmittdd. Kun uuni sammutetaan, tuuletin jatkaa toimintaansa 35 minuuttia
uunin jdahtymiseksi.
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SEGURIDAD GENERAL Y ADVERTENCIA

Este dispositivo esta destinado tnicamente para uso residencial. Si se
utiliza para otros fines, caduca el derecho de reclamacion.
Todainstalacion debe ser realizada por un técnico calificado de acuerdo
con las instrucciones de Thermex Scandinavia A/S (Thermex) y la legis
lacién aplicable.

Thermex se exime de toda responsabilidad por los dafios resultantes
de unainstalaciéon, montaje, uso o configuracién incorrectos.
Conserve las instrucciones de uso y montaje y entrégueselas a un po-
sible propietario posterior en caso de reventa.

ANTES DEL MONTAJE/PUESTA EN MARCHA

Lea atentamente Ias instrucciones de usoy montaje antes de poner en
uso la unidad. Contiene instrucciones importantes para la instalacion,
seguridad, uso y mantenimiento.

Inmediatamente después de recibirla, compruebe la unidad en busca
de dafios de transporte, errores y defectos.

Los dafios de transporte se informan inmediatamente después de la
recepcion a la empresa de transporte y Thermex.

Las fallas y los defectos deben informarse a Thermex dentro de los 5
dias posteriores a la recepcién y, a mas tardar, antes de la instalacion/
puesta en marcha.

Los nifios no deben usar el dispositivo ni permanecer cerca del mismo
a menos que estén bajo supervisién constante.

Un dispositivo dafiado puede significar un peligro para la seguridad.
Revise la unidad en busca de dafos visibles. Nunca use un dispositivo
dafado.

Los datos de conexién (voltaje y frecuencia), que aparecen en la placa
de identificacién del dispositivo, deben estar absolutamente de acuer-
do con las condiciones existentes en el lugar de instalacién. Compare
los datos de conexion antes de conectarse. En caso de duda, consulte
a un profesional capacitado.

La puertay/oel tirador no deben usarse para levantar o mover la unid-
ad.

MONTAJE

Lainstalacion, el mantenimiento o la reparacion solo pueden ser realizados por
personal especializado cualificado. Consulte a Thermex si tiene dudas sobre las
habilidades necesarias en relacién con la instalacion de la unidad.

La unidad no debe instalarse detras de una puerta/portén, ya que esto puede
provocar un sobrecalentamiento.

No permita que los accesorios o los cables eléctricos entren en contacto con las
partes calientes de la unidad.

Siel cable de alimentacion esta danado, debe ser reemplazado por el fabricante,
S.AT. o personal calificado similar.

El dispositivo debe colocarse de tal manera que la fuente de alimentacion esté
disponible en todo momento.

La instalacién debe realizarse de acuerdo con las normas de construccién apli-
cables.

El dispositivo esta disefiado para funcionar a 230 voltios +10%~ 50 HZ, seglin
EN 50160.

Para que la unidad funcione correctamente, debe haber suficiente suministro de
aire de refrigeracion. Aseglrese de que el suministro de aire de refrigeracién no
esté obstaculizado (p. ej., por tiras de proteccion contra el calor). Ademas, el aire
de refrigeracién no debe calentarse demasiado por otras fuentes de calor.
Conecte el dispositivo de acuerdo con las instrucciones.

Diferentes materiales requieren diferentes tacos y tornillos. Utilice tacos y tor-
nillos que coincidan con el material en el que se va a montar la unidad.

Sino sigue las instrucciones para instalar tornillos y soportes, puede sufrir una

descarga eléctrica.

USO DEL DISPOSITIVO

Sise usa alcohol para preparar alimentos, tenga en cuenta gue el alco-
hol se evapora a altas temperaturas. El vapor de aqui puede encender-
se en los calentadores calientes.

No permita que el papel o la tela entren en contacto con los elementos
calefactores.

Nunca cologue papel de aluminio o papel protector para horno en la
parte inferior de la unidad.

Los productos de plastico que no son resistentes al calor pueden der-
retirse a altas temperaturas y pueden dafar el dispositivo y crear un
riesgo de incendio. Utilice tinicamente fuentes de horno, vajilla, etc.
Observe las instrucciones del fabricante.

Utilice inicamente accesarios originales. Si se montan otras piezas, el
derecho areclamar, la garantia y/o la responsabilidad del producto qu-
edan anulados.

Debe elegir una temperatura de coccién y una funcién que se adapte a
la comida que esta preparando. También debe asegurarse de que la
comida se cologue en un plato de tamafo adecuado y que utilice la
bandeja de goteo cuando corresponda.

Los derrames sobrantes y sueltos deben eliminarse antes de la limpie-
zay deben retirarse todos los accesorios.

Mantenga siempre limpio el dispositivo y el entorno que lo rodea. Siga
las instrucciones de limpieza y mantenimiento de la unidad.

No se deben utilizar limpiadores a vapor.

No use limpiadores abrasivas fuertes o raspadores de metal para lim-
piar el vidrio de la tapa, ya que esto puede rayar la superficie y hacer
gue el vidrio se rompa.

Sila comida genera humo durante Ia coccién, mantenga la puerta cer-
rada para sofocar las llamas. Detenga el proceso apagando el disposi-
tivo y desconectandolo. La puerta solo debe abrirse cuando el humo
haya desaparecido.

Debido a las altas temperaturas, pueden producirse incendios en los
objetos cercanos a la unidad encendida. Nunca use el dispositivo para
calentar espacios.

El aceite y la grasa pueden provocar un riesgo de incendio si se so-
brecalientan. Vigile la unidad cuando utilice aceite o grasa. Nunca
apague los incendios de aceite y grasa con agua. Apague la unidad y
sofoque cuidadosamente las llamas dejando la puerta cerrada.

Nunca almacene ni use productos quimicos corrosivos, vapores, sus-
tancias inflamables o productos que no sean alimentos dentro o cerca
de la unidad. Esta especialmente disefiado para su uso al calentar o
cocinar alimentos. El uso de productos quimicos corrosivos para calen-
tar o limpiar dafard la unidad y puede provocar lesiones personales.
Durante el uso, el dispositivo se calienta. Tenga cuidado de no tocar los
elementos calefactores del interior de |a unidad.
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ENSAMBLAJE

Nunca uses la puerta del horno como mango para empujar el
horno en su lugar durante el ensamblaje. Evita aplicar demasia-
da presion en la puerta del horno, especialmente cuando esta
abierta. Recomendamos instalar el horno con la ayuda de otra
persona.

El aparato debe instalarse como un montaje empotrado en Ia
unidad de gabinete. Debe mantenerse una distancia de segurid-
ad con respecto a los lados circundantes, los electrodomésticos
y las paredes de la cocina. Aseglrate de que el agujero donde se
instala la unidad esté de acuerdo con las dimensiones especifi-
cadas en lailustracién. (en mm).

Las superficies, laminados y adhesivos que estan en contacto
cercano con el horno deben ser resistentes al calor, hasta un mi-
nimo de 100°.

Los armarios de cocina deben ajustarse en vertical y de manera
firme. Se requiere una distancia de 5 mm entre el aparato y los
frentes de unidad circundantes.

Es importante asegurar suficiente refrigeracién para el aparato.
Los recortes para la refrigeracién vy el flujo de aire deben estar
presentes de acuerdo con la ilustracién. IMPORTANTE: El acceso
al aire libre debe estar presente tanto en la parte superior como
en la parte inferior del gabinete, como se muestra en la ilustra-
cion.
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Instale el horno en el gabinete. Aseglrese de que los cables, etc.
estén colocados correctamente y no queden atrapados durante
la instalacion. Fije el horno en su lugar con tornillos, tal como se
muestra en la ilustracion.

Abra la puertay fije la unidad con el tornillo, tal como se muestra
en lailustracion.

Instalacion eléctrica
iEste aparato debe conectarse a tierral

Thermex® no puede ser considerado responsable por los dafios
causados por el uso del aparato sin una conexion eléctrica a tier-
ra. Asimismo, existe el riesgo de descarga eléctrica, cortocircuito
o0 incendio causados por una instalacién incorrecta. El aparato
solo debe ser conectado a la red eléctrica por un profesional
autorizado, y la garantia del aparato solo es valida después de
una instalacién correcta.

iExiste el riesgo de descarga eléctrica, cortocircuito o incendio
causados por dafios en el cableado! El cable no debe ser ap-
lastado, doblado ni entrar en contacto con partes calientes del
aparato. Si el cable esta dafiado, debe ser reemplazado por un
electricista autorizado.

La red eléctrica debe cumplir con los datos indicados en la placa
de identificacién del aparato.

iRiesgo de descarga eléctrical

Antes de comenzar la instalacién eléctrica, apague el relé.

3(v18WVYSNT « TONVdS3
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Voltaje/frecuencia: 230V ~ 50Hz, 1400W

Calentador de parrilla: 1200 W

Microondas: 900 W

Dimensiones externas (alto/ancho/profundidad): 390/595/382 mm
Dimensiones internas (alto/ancho/profundidad): 213/348/334 mm
Tipo de horno: Combi grill/microondas

RESUMEN Y ACCESORIOS

Sistema de bloqueo de puerta
Ventana

Rejilla de ventilacion

Guia de rodillos para plato de

© 1 vidrio
/ @ . Plato de vidrio

. Panel de control/Pantalla
S\ H 7. Rejillade parrilla
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Panel de control

Lea cuidadosamente el manual del usuario para comprender todas las funciones y pro-
cedimientos de operacion.

Investigue y ajuste el tiempo de coccién y la temperatura correctos para el alimento espe-
cifico para garantizar una coccién adecuada.

Evite usar utensilios metalicos o envases en el horno, ya que pueden causar chispas y
dafiar el horno.

Para obtener resultados 6ptimos, limpie el horno regularmente para eliminar salpicaduras
de grasay residuos de alimentos que puedan afectar el sabory la calidad de sus platos.

Siempre use guantes de horno al manipular platos calientes o al sacarlos del horno para
evitar quemaduras.

Deje que el horno se enfrie después de usarlo antes de realizar la limpieza o el mantenimi-
ento para evitar el riesgo de quemaduras o dafos.

Siempre supervise los alimentos durante la coccion v, si es necesario, voltéelos para ga-
rantizar un calentamiento uniforme.

Cocine los alimentos en un plato o bandeja adecuada para microondas y ciibralos con una
tapa o film aptos para microondas para conservar la humedad.

Ajuste el tiempo de coccién y la temperatura segln sea necesario segun la cantidad de
alimentos vy sus preferencias personales de coccién.

NOIJVYH3d0 « TONVdS3



NQIJVH3d0 « T0NVdS3

56 THERMEX THOMG160 M 905213000229042024

— Activa el dispositivo y la pantalla.

O
—_— Inicia la preparacion después de seleccionar el programa deseado. Si se presiona sin haber seleccionado un programa,

» comenzara la preparacion con microondas en P100 durante 30 segundos. Presiona de nuevo para aumentar el tiempo en 30
— segundos.

Funcién de microondas. Coloca los alimentos en el centro del horno, sobre el plato giratorio de vidrio. Presiona repetidamen-
te para seleccionar la potencia deseada (P10, P30, P70 o P100, de baja a alta potencia). Luego selecciona el tiempo de coccion
deseado con los botones de "+"y "-". Presiona START para iniciar la coccién.

«§ Funcion de grill. Coloca los alimentos en el centro del horno, sobre la parrilla incluida (retira el plato de vidrio, etc. del horno
cuando uses la funcion de grill). Presiona GRILL y luego selecciona el programa G-1 (alta potencia) o G-2 (baja potencia).

Luego elige el tiempo de coccién deseado con los botones de "+"y "-". Presiona START para iniciar Ia coccién. Cuando la coc-
cion esté a la mitad, el programa se pausard y el dispositivo emitira dos pitidos. Voltea los alimentos y presiona START para
continuar el programa. Si no se hace esto, el dispositivo reanudara el programa automaticamente después de 1 minuto.

Funcién de combinacién. Si deseas una coccion combinada entre microondas vy grill, selecciona el programa C-1 (alta potencia)
o C-2 (baja potencia) presionando GRILL tres o cuatro veces, respectivamente. Luego elige el tiempo de coccion deseado con
los botones de "+" y "-". Presiona START para iniciar la coccion.

™ La funcién de temporizador funciona como inicio diferido. Presiona el icono y ajusta el tiempo de reserva deseado con los
botones de "+"y "-". Luego selecciona el programa de coccién deseado.
o El blogueo infantil se puede activar presionando el icono durante 1,5 segundos cuando la pantalla esta activa.
3¢ Funcion de descongelacion. Presiona el icono y luego selecciona el peso de 100 g a 2000 g con los botones de "+"y "-". Luego
¢ presiona START para iniciar la descongelacion.
+ Botones de funcién "+"y "-", para ajustar el tiempo, el tiempo de coccién o los gramos.
” Funcién automatica (A-1a A-8) seglin el tipo de alimento y su peso. Primero selecciona el tipo de alimento y luego el peso
g con los botones de "+” y "-". Las opciones de coccién para los diferentes alimentos se muestran en el cuadro:
Program [ A-1 A-2 A-3 A-4 A-5 A-6 A-7 A-8
=
Sgwn FOOG« MIIK Soup Noodles Vegetables | Bread Fish Meat Chicken
— g
& 1 250¢g 500g ~125¢  |100g 100g 100g 200g 200g
'g 2 500¢g 800g =250¢g 200¢g 200¢g 200¢g 300¢g 400¢g
S 3 300g 300g 300g 400g 600g
> 4 400¢g 400g 500¢g 800g
5 500¢g 500¢g 600¢g 1000¢g
™ 6 600g 600g  |700g  |1200¢
) 7 700 800 1400
o g g g
8 800g 900¢g 1600g
) 9 900¢g 1000¢g 1800¢g
10 1000g 2000g

Funcion de limpieza. Presiona el icono, luego el temporizador se ajustara a 15:00 minutos. Presiona START para iniciar el pro-
Jo¢ grama de limpieza de 15 minutos, que limpia y desinfecta el dispositivo. Luego, limpia con un pafio himedo y posiblemente
un poco de limpiador.
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ANTES DEL PRIMER USO

Después de desempacar el producto, debe dejarse a temperatura ambiente durante 2 horas antes de
usarlo. Durante este tiempo, habra una igualacion de temperatura entre el producto y el entorno, lo cual es
importante para que la electrénica del producto funcione correctamente.

Para evitar el riesgo de asfixia debido a partes del embalaje, debe mantener el embalaje fuera del alcance
de los nifios. Los materiales de embalaje como los films deben retirarse para evitar el envolvimiento acci-
dental de los nifos.

Al desempacar el producto, se debe quitar todo el material de embalaje, incluyendo el film protector alre-
dedor del gabinete. Sin embargo, es importante no quitar la cubierta frente a la abertura de ventilacion de
microondas en el horno ni el film en el interior de |a puerta.

Antes de usar, el producto debe ser inspeccionado en busca de posibles dafios para evitar riesgos para la
salud debido a un producto defectuoso. Las microondas pueden escapar si el horno de microondas esta
dafnado, lo que puede representar un peligro para el usuario. No use el horno de microondas si la puerta
esta abollada, las bisagras estan sueltas o hay agujeros o rasgufios visibles en el gabinete, la puerta o las
paredes del horno.

Finalmente, se recomienda limpiar el interior del horno y los accesorios con una esponja y agua caliente
antes de usarlos.

0SN Y3IWIYd 130 SILNY « TONvdS3
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USO DEL HORNO

Preparacion:

Antes de comenzar la preparacién, es importante asegurarse de que el horno esté limpio y listo para usar. Limpie la superficie in-
terna para eliminar cualquier residuo de comida o salpicaduras de grasa que puedan afectar el sabor o la calidad de sus platos. Si
el horno tiene una funcién de precalentamiento, considere precalentarlo durante unos minutos antes de comenzar la preparacién
para garantizar un calentamiento uniforme y eficaz.

Eleccién del recipiente:

Al elegir un recipiente para cocinar en el microondas o la parrilla, es importante seleccionar materiales seguros para microondas
que toleren el calor y no reaccionen con los alimentos. Use solo platos, tazones o bandejas marcados como aptos para microon-
das o parrilla. Elija un recipiente de tamafo vy tipo adecuado seglin el plato que esté cocinando y ajuste el tiempo y la temperatu-
ra de coccién seglin corresponda.

Coccién con microondas:

La coccion con microondas es ideal para calentar alimentos, descongelar o preparar platos que requieran poco tiempo de coccion.
Cologue los alimentos en un recipiente seguro para microondas y ctibralos con una tapa o pelicula apta para microondas para
mantener la humedad. Ajuste |a potenciay el tiempo de coccién deseados en el horno y presione el botén de inicio para comen-
zar la coccion. Tenga en cuenta que la potencia y el tiempo de coccién del microondas pueden variar segln el tipo y la cantidad de
alimentos que esté cocinando.

Coccién a la parrilla:

La funcién de parrilla es perfecta para preparar platos con una superficie crujiente y dorada, como carnes a la parrilla, pescado o
verduras. Para usar la funcién de parrilla, cologue los alimentos en una rejilla de parrilla o0 en una bandeja para parrilla y ajuste el
horno a la funcién de parrilla. Ajuste la temperaturay el tiempo de coccién deseados seglin las instrucciones de la receta o sus
preferencias. Tenga en cuenta que la potencia de la parrilla puede variar seglin el tipo y el grosor de los alimentos que esté cocin-
ando, por lo gue puede ser necesario ajustar el tiempo de coccion y la temperatura seglin sea necesario.

Coccién combinada:

Una de las ventajas de un horno combinado es la posibilidad de combinar las funciones de microondas y parrilla para lograr una
coccién mas rapida y eficiente de los alimentos. Con la coccién combinada, puede aprovechar los beneficios tanto de la rapida
coccién por microondas como de la capacidad de la parrilla para crear una superficie crujiente. Ajuste el horno a la combinacién
deseada de microondas vy parrilla y luego ajuste el tiempo de coccién y la temperatura segln sea necesario.

Supervision y control:

Durante la coccion, es importante vigilar regularmente los alimentos para asegurarse de que se cocinen correctamente y evitar
gue se cocinen demasiado o se calienten demasiado. Voltee los alimentos si es necesario para garantizar una coccién uniforme
en ambos lados. Recuerde siempre usar guantes o trapos resistentes al calor al manipular platos calientes o quitarlos del horno
para evitar quemaduras.

Finalizacion y servicio:

Una vez que el tiempo de coccién haya terminado vy los alimentos estén listos, abra |la puerta del horno con cuidado y use guantes
0 trapos resistentes al calor para sacar los alimentos del horno. Deje reposar los alimentos durante unos minutos antes de servir-
los para gue los sabores se desarrollen y la temperatura baje a un nivel cémodo. Disfrute de sus deliciosos platos, preparados con
facilidad y comodidad en su Thermex Combiovn con funcién de microondas vy parrilla.

Siguiendo esta guia, podra preparar facilmente una amplia variedad de platos en su Thermex Combiovn y obtener resultados
fantasticos cada vez. Recuerde siempre seguir las instrucciones del fabricante y las precauciones de seguridad para un uso épti-
mo y seguro del horno.
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Limpieza y mantenimiento de un horno combinado Thermex:

1. Enfriamiento:
Deje que el microondas se enfrie por completo antes de comenzar la limpieza para evitar el riesgo de
guemaduras.

2. Secado de las superficies internas:

Humedezca un pafio suave o esponja con agua tibia y jabon y limpie cuidadosamente las superficies inter-
nas del microondas para eliminar cualquier residuo de comida, salpicaduras de grasa o manchas. Evite usar
productos de limpieza abrasivos o estropajos, ya que pueden dafar las superficies.

3. Limpieza del plato giratorio:
Retire el plato giratorio y lavelo con agua caliente y jabdn o en el lavavajillas, si es posible. Séquelo com-
pletamente antes de volver a colocarlo en el microondas.

4. Limpieza de |a rejilla de |a parrilla:

Si su microondas tiene una funcién de parrilla, retire |a rejilla de la parrilla y limpiela por separado. Elimine
cuidadosamente cualquier residuo de comida o salpicaduras de grasa con un cepillo suave o pario y lavelo
con agua caliente y jabén. Enjuague y seque completamente antes de volver a colocarlo en el horno.

5. Secado de la puertay la junta:

Limpie suavemente las superficies internas y externas de la puerta con un pafio suave 0 esponjay agua
caliente y jabdn para eliminar la suciedad o |as salpicaduras de grasa. También revise la junta para detectar
cualquier suciedad o residuo de comida y limpiela segln sea necesario.

6. Eliminacion de olores:
Si hay malos olores en el microondas, puede colocar un recipiente con agua vy jugo de limoén o vinagre en el
horno y calentarlo durante unos minutos. El vapor ayudara a eliminar el olor y refrescar el horno.

7. Limpieza exterior:

Limpie cuidadosamente la superficie exterior del microondas con un pafio suave o esponjay agua tibiay
jabon para eliminar el polvo o la suciedad. Evite usar productos de limpieza abrasivos, ya que pueden dafar
el acabado.

8. Mantenimiento regular:

Para mantener el microondas limpio y con un buen olor, se recomienda realizar la limpieza regularmente,
por ejemplo, una vez por semana o después de cada uso, segln la frecuencia de uso vy el tipo de alimentos
cocinados.

Siguiendo esta guia de limpieza y mantenimiento, podra mantener su microondas con funcién de parrilla en
6ptimas condiciones y asegurarse de que funcione de manera eficiente y segura cada vez que lo use.
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SERVICIO Y SOLUCION DE PROBLEMAS

Antes de reportar su producto Thermex para servicio, es importante que haya leido completamente el manual de instalacién y/o del usuario. Esto
garantiza que Thermex pueda brindarle la mejor asistencia posible.

Se puede contactar al departamento de servicio de Thermex para:

«  Soporte técnico para el montaje e instalacién de su producto.

«  Aclaracién de funcionalidades en su producto.

»  Solicitud de servicio bajo el derecho de reclamacién sobre su producto.

Intente siempre desconectar la fuente de alimentacién del producto durante aprox. 5 minutos. Luego vuelva a conectar la alimentacién para ver
si el problema se resuelve.

Si el error no se resuelve, desconecte la fuente de alimentacién del producto durante una hora. Si el producto atn no funciona correctamente y
se han revisado los puntos de la guia de solucion de problemas, comuniguese con el departamento de servicio.

NOTA: En caso de consultas dentro del derecho de reclamacién, se le solicitara la documentacién de su compra en forma de ticket de compra. Por
lo tanto, guarde siempre su recibo de compra.

Antes de realizar consultas sobre solicitudes de servicio dentro del derecho de reclamo, es importante tener lista toda la informacién necesaria:
. Informacién y documentacién para compras - ticket de compra

*  Errorde descripcion

*  Modelo

Las solicitudes de servicio bajo el derecho de reclamacién se pueden realizar rellenando el formulario de servicio en www.thermex.es/service,
donde también se pueden leer las condiciones del servicio.

Las consultas relacionadas con el soporte técnico o la aclaracion de funcionalidades se pueden realizar enviando una consulta a service@thermex.
dk o al teléfono +34 637 30 03.

Solucién de problemas

En casos raros, el horno puede tener averias anormales durante la coccién. Puede consultar la lista de errores antes de llamar al departamento de
servicio, ya que el problema puede resolverse facilmente.

Operacion normal:

Cuando el horno se pone en uso por primera vez, es posible que experimente un olor y humo durante unas horas. Hasta el horno a 250 grados, y
se quema por aprox. 1hora. Luego espere un rato hasta que el horno esté frio, abra la puerta y limpie el horno.

Sila comida calentada emite mucha humedad, el orificio de descarga de calor puede expulsar vapor durante la coccién. Esto es normal y no dafia
ni el horno ni la comida.

El ventilador comenzara a funcionar 15 minutos después de que el horno haya comenzado a calentar. Cuando el horno esta apagado, el ventilador
seguira funcionando durante 35 minutos para enfriar el harno.
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GENERAL SAFETY AND WARNING

This device is intended for residential use only. If it is used for other
purposes, the right of complaint expires.

All installation must be carried out by a qualified technician in accor-
dance with the instructions from Thermex Scandinavia A/S (Ther-
mex) and applicable legislation.

Thermex disclaims all liability for damages resulting from incorrect
installation, assembly, use or incorrect settings.

Please keep the user and assembly instructions and pass themon to a
possible subsequent owner in case of resale.

BEFORE INSTALLATION/COMMISSIONING

Please read the user and assembly instructions carefully before put-
ting the unit into use. It contains important instructions for installati-
on, safety, use and maintenance.

Check the unit for transport damage, errors and defects immediately
upon receipt.

Transport damage is reported immediately on receipt to the transport
company and Thermex.

Faults and defects must be reported to Thermex within 8 days of re-
ceipt, and at the latest before installation/commissioning.

Children must not use the device or stay near the device unless they
are under constant supervision.

A damaged device can mean a safety hazard. Check the unit for visible
damage. Never use a damaged device.

Connection data (voltage and frequency), which appear on the device’s
nameplate, must absolutely be in accordance with the existing condi-
tions at the installation site. Compare the connection data before con-
necting. If in doubt, ask a trained professional.

The door and/or handle must not be used to lift or move the unit.

INSTALLATION

Installation, maintenance or repair may only be carried out by qualified
specialist personnel. Consult Thermex if you are in doubt about the
necessary skills in connection with the installation of the unit.

The unit must not be installed behind a door/gate, as this may cause
overheating.

Do not allow accessories or electrical cables to come into contact with
hot parts of the unit.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufactu-
rer, a service partner or similarly qualified personnel.

The device must be placed in such a way that the power supply is avai-
lable at all times.

The installation must take place in accordance with the applicable
building regulations.

The device is intended for operation at 230 Volt +10%~ 50 HZ, accor-
ding to EN 50160.

For the unit to function properly, there must be a sufficient supply of
cooling air. Make sure that the supply of cooling air is unhindered (e.g.
by heat protection strips). In addition, the cooling air must not be he-
ated too much by other heat sources.

Connect the device according to the instructions.

Different materials require different rawlplugs and screws. Use rawl-
plugs and screws that match the material in which the unit is to be
mounted.

Failure to follow the instructions for installing screws and brackets
may result in electric shock

USE OF THE DEVICE

If alcohol is used to prepare food, be aware that alcohol evaporates at
high temperatures. The steam from here can be ignited on the hot
heaters.

Do not allow paper or cloth to come into contact with heating ele-
ments.

Never place tinfoil or oven protection foil on the bottom of the unit.
Plastic products that are not heat resistant may melt at high tempe-
ratures and may damage the device and create a fire hazard. Only use
ovenproof dishes, crockery, etc. Observe the instructions from the
manufacturer.

Use only original accessories. If other parts are fitted, the right to
complain, the guarantee and/or the product liability are void.

You should choose a cooking temperature and function that suits the
food you are preparing. You should also ensure that the food is placed
in an appropriately sized dish and that you use the drip tray where
appropriate.

Excess and loose spills must be removed before cleaning and all acces-
sories must be removed.

Always keep the device and the environment around it clean. Follow
the instructions for cleaning and maintaining the device.

Steam cleaners must not be used.

Do not use harsh abrasive cleaners or metal scrapers to clean the lid's
glass, as this may scratch the surface, resulting in the glass shatte-
ring.

If the food develops smoke during cooking, keep the door closed to
smother any flames. Stop the process by turning off the device and
unplugging it. The door must only be opened when the smoke has
disappeared.

Due to high temperatures, fire may occur in objects near the lit device.
Never use the device for space heating.

QOil and grease can cause a fire hazard if overheated. Keep an eye on
the unit when oil or grease is used. Never extinguish oil and grease fi-
res with water. Turn off the unit and carefully smother the flames by
leaving the door closed.

Never store or use corrosive chemicals, vapors, flammable substances
or non-food products in or near the unit. It is specially designed for use
when heating or cooking food. Using corrosive chemicals for heating or
cleaning will damage the unit and may result in personal injury.
During use, the device becomes warm. Be careful to avoid touching the
heating elements inside the unit.
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INSTALLATION

Never use the oven door as a handle to push the oven into place
during assembly. Avoid applying too much pressure on the oven
door, especially when it is open. We recommend installing the
oven with the assistance of another person.

The appliance must be installed as a built-in unit in a cabinet.
Adequate clearance must be maintained around adjacent sides,
appliances, and kitchen walls. Ensure that the hole where the
unit is installed complies with the dimensions specified in the
illustration (in mm).

Surfaces, laminates, and adhesives in close contact with the
oven must be heat-resistant, up to a minimum of 100°C.

Kitchen cabinets must be leveled and secured. A distance of
5 mm is required between the appliance and surrounding unit
fronts.

It is important to ensure sufficient cooling for the unit. Cutouts
for cooling and airflow must be present as per the illustration.
IMPORTANT: Outdoor access must be available at both the top
and bottom of the cabinet, as shown in the illustration.
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Install the oven in the cabinet. Ensure that wires, etc., are corre-
ctly positioned and do not get caught during installation. Secure
the oven in place with screws, as shown in the illustration.

Open the door and secure the unit with the screw, as shown in
the illustration.

AElectrical installation:

This appliance must be connected to an earth connection!

Thermex® cannot be held responsible for damages caused by
using the appliance without a grounded electrical connection.
Likewise, there is a risk of electric shock, short circuit, or fire
caused by incorrect installation! The appliance must only be con-
nected to the mains by an authorized professional, and the ap-
pliance’s warranty is only valid after correct installation.

& There is a risk of electric shock, short circuit, or fire caused by da-
mage to the cord! The cord must not be pinched, bent, or come
into contact with hot parts of the appliance. If the cord is dama-
ged, it must be replaced by an authorized electrician.

& The mains voltage must correspond to the data indicated on the
appliance’s nameplate.

& Risk of electric shock!

Before starting the electrical installation, switch off/disconnect
the relay.
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Voltage/Frequency: 230V ~ 50Hz, 1400W

Grill Heater: 1200 W

Microwave: 900 W

External Dimensions (height/width/depth): 390/595/382 mm

Internal Dimensions (height/width/depth): 213/348/334 mm

Oven Type:

OVERVIEW AND ACCESSORIES

Combi grill/microwave

Door locking system
Window

Ventilation grille

Roller guide for glass plate
Glass plate

Control panel/Display

Grill rack
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OPERATION

Control Panel

Carefully read the user manual to understand all functions and operating procedures.

Examine and set the correct cooking time and temperature for the specific food to ensure
proper cooking.

Avoid using metal utensils or packaging in the oven, as they can cause sparks and damage
the oven.

For optimal results, clean the oven regularly to remove grease splatters and food residues
that may affect the taste and quality of your dishes.

Always use oven mitts when handling hot dishes or removing them from the oven to
avoid burns.

Allow the oven to cool after use before cleaning or maintenance to avoid the risk of burns
or damage.

Always monitor the food during cooking and flip it if necessary to ensure even heating.

Cook the food on a suitable plate or dish suitable for microwave use, and cover it with a
microwave-safe lid or film to retain moisture.

Adjust the cooking time and temperature as needed based on the amount of food and
your personal preferences for degree of doneness.
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— Activate the unit and the display.
O
—_— Start cooking after selecting the desired program.
» If pressed without selecting a program, P100 microwave cooking starts for 30 seconds. Press again to increase the time by
— 30 seconds.
Microwave function: Place the food in the middle of the oven on the rotating glass plate. Press repeatedly to select the
desired power (P10, P30, P70, or P100, from low to high power). Then select the desired cooking time using the "+" and "-”
buttons. Press START to begin cooking.
— Grill function: Place the food in the middle of the oven on the included grill rack (remove the glass plate, etc., from the oven
S when using the grill function). Press GRILL and then select program G-1 (high power) or G-2 (low power). Select the desired
cooking time using the "+" and "-" buttons. Then press START to begin cooking. When the cooking is halfway done, the
program pauses and the unit beeps twice. Flip the food upside down and press START to continue the program. If not done,
the unit will resume the program automatically after 1 minute.
Combi function: If you want a combined cooking between microwave and grill, select program C-1 (high power) or C-2 (low
power) by pressing GRILL three or four times respectively. Then select the desired cooking time using the "+” and "-" but-
tons. Press START to begin cooking.
— The timer function works as a delayed start. Press the icon and set the desired reservation time using the "+" and "-" but-
™ tons. Then set the desired cooking program.
— The child lock can be activated by pressing the icon for 1.5 seconds when the display is active.
@
) Defrost function: Press the icon, then select the weight from 100g to 2000¢ using the "+" and "-" buttons. Then press
9.69‘6 START to start defrosting.
— Function buttons "+” and "-", for adjusting time, cooking time, or grams.
+
Auto function (A-1to A-8) based on type of food and weight.
% First select the type of food, and then select the weight using the "+" and "-" buttons. The options for cooking different
- — foods are shown in the chart.
= Program [ A-1 A-2 A-3 A-4 A-5 A-6 A-7 A-8
59?2‘/‘/7 FOOC/ MIIK Soup Noodles Vegetables | Bread Fish Meat Chicken
— g
<) 1 250¢g 500g ~125¢  |100g 100g 100g 200g 200g
—é5~ 2 500g 800g ~250g | 200g 200g 200g 300g 400g
3 300g 300g 300g 400g 600g
> 4 400g 400¢g 500¢g 800g
5 500g 500g 600g 1000g
N 6 600g 600g  |700g  |1200¢
) 7 700¢g 800¢g 1400¢g
&
— 8 800g 900g 1600¢g
) 9 900g 1000g  |1800g
10 1000g 2000g
Cleaning function: Press the icon, and the timer is set to 15:00 minutes. Press START to start the 15-minute cleaning pro-
N gram, which cleans and disinfects the unit. Afterwards, wipe it with a damp cloth and possibly a little detergent.
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BEFORE FIRST USE

After unpacking the product, it should be left at room temperature for 2 hours before use. During this time,
there will be a temperature equilibrium between the product and the surroundings, which is important for
the proper functioning of the product’s electronics.

To avoid the risk of suffocation due to packaging materials, keep the packaging out of reach of children.
Packaging materials such as foils should be removed to prevent accidental wrapping by children.

When unpacking the product, all packaging materials should be removed, including the protective film
around the cabinet. However, it is important not to remove the cover in front of the microwave vent ope-
ning in the oven, as well as the foil on the inside of the door.

Before use, the product should be checked for any damage to avoid health risks due to a defective product.
Microwave leakage may occur if the microwave oven is damaged, which can pose a risk to the user. Do not

use the microwave oven if the door is dented, the door hinges are loose, or there are visible holes or scrat-

ches on the cabinet, door, or walls of the oven cavity.

Finally, it is recommended to clean the oven cavity and accessories with a sponge and warm water before
use.



M 905213000229042024 THERMEX THOMG160 69

USING THE OVEN

Cooking in a Thermex Combination Oven with Microwave and Grill Function:

1. Preparation:

Before starting cooking, it is important to ensure that the oven is clean and ready for use. Clean the interior surface to remove
any food residues or grease splatters that may affect the taste or quality of your dishes. If the oven has a preheating function,
consider preheating it for a few minutes before starting cooking to ensure even and efficient heating.

2. Selection of Container:

When selecting a container for cooking in the microwave or grill, it is important to choose microwave-safe materials that can
withstand heat and do not react with the food. Only use plates, bowls, or trays that are labeled as suitable for use in the microw-
ave or grill. Choose an appropriate size and type of container depending on the dish you are preparing and adjust the cooking
time and temperature accordingly.

3. Cooking with Microwave:

Cooking with the microwave is ideal for heating food, thawing, or cooking dishes that require a short cooking time. Place the
food in a microwave-safe container and cover it with a microwave-safe lid or film to retain moisture. Set the desired power and
cooking time on the oven, and press the start button to start cooking. Note that the microwave power and cooking time may
vary depending on the type and quantity of food being cooked.

4. Cooking with Grill:

The grill function is perfect for cooking dishes with a crispy and golden surface, such as grilled meat, fish, or vegetables. To use
the grill function, place the food on a grill rack or in a grill tray, and set the oven to the grill function. Adjust the desired tempera-
ture and cooking time according to the recipe instructions or your preferences. Note that the grill's power may vary depending on
the type and thickness of the food being cooked, so it may be necessary to adjust the cooking time and temperature as needed.

5. Combined Cooking:

One of the advantages of a Combination Oven is the ability to combine the microwave and grill functions to achieve faster
and more efficient cooking of food. With combined cooking, you can take advantage of both the microwave's rapid heating and
the grill's ability to create a crispy surface. Set the oven to the desired combination of microwave and grill and then adjust the
cooking time and temperature as needed.

6. Monitoring and Contraol:

During cooking, it is important to regularly monitor the food to ensure that it is cooked properly and to avoid overcooking or
overheating. Flip the food if necessary to ensure even heating and cooking on both sides. Always use heat-resistant gloves or
cloths when handling hot dishes or removing them from the oven to avoid burns.

7. Finishing and Serving:

When the cooking time is up and the food is ready, open the oven door carefully and use heat-resistant gloves or cloths to
remove the food from the oven. Let the food rest for a few minutes before serving to allow the flavors to develop and the
temperature to decrease to a comfortable level. Enjoy your delicious dishes, cooked with ease and convenience in your Thermex
Combination Oven with microwave and grill function.

By following this guide, you can easily cook a wide variety of dishes in your Thermex Combination Oven and achieve fantastic
results every time. Always remember to follow the manufacturer’s instructions and safety precautions for optimal and safe oven
use.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning and maintenance of a Thermex Combination Oven:

1. Coaling:
Allow the microwave oven to cool completely before starting the cleaning process to avoid the risk of
burns.

2. Wiping the Interior Surfaces:

Dampen a soft cloth or sponge with warm soapy water and gently wipe the interior surfaces of the mi-
crowave oven to remove any food residues, grease splatters, or stains. Avoid using harsh cleaning agents or
scouring pads as these can damage the surfaces.

3. Cleaning the Turntable:
Remove the turntable and wash it in warm soapy water or in the dishwasher if possible. Thoroughly dry it
before placing it back into the microwave oven.

4. Cleaning the Crill Rack:

If your microwave oven has a grill function, remove the grill rack and clean it separately. Gently scrape off
any food residues or grease splatters with a soft brush or cloth and wash it in warm soapy water. Rinse and
dry thoroughly before placing it back in the oven.

5. Wiping the Door and Seal:

Gently wipe the interior and exterior surfaces of the door with a soft cloth or sponge and warm soapy
water to remove dirt or grease splatters. Also, check the seal for any dirt or food residues and clean it as
needed.

6. Odor Removal:
If there is a bad odor in the microwave oven, you can place a bowl of water and lemon juice or vinegar in
the oven and heat it for a few minutes. The steam will help eliminate the odor and freshen up the oven.

7. External Cleaning:
Gently wipe the external surface of the microwave oven with a soft cloth or sponge and warm soapy wa-
ter to remove dust or dirt. Avoid using harsh cleaning agents as they can damage the finish.

8. Regular Maintenance:
To maintain a clean and fresh-smelling microwave oven, it is recommended to perform cleaning regularly,
such as once a week or after each use, depending on the frequency of use and type of cooking.

By following this guide to cleaning and maintenance, you can keep your microwave oven with grill function
in optimal condition and ensure that it operates efficiently and safely every time you use it.



M 905213000229042024 THERMEX THOMG160 71

SERVICE AND TROUBLESHOOTING

Before you report your Thermex product for service, it is important that you have thoroughly read the installation and/or user manual. This en-
sures that Thermex can provide you with the best possible assistance.

The service department at Thermex can be contacted for:

«  Technical support for assembly and installation of your product.
«  Clarification of functionalities in your product.

»  Service request under the right of complaint on your product

Always try to disconnect the power supply to the product for approx. 5 minutes. Then reconnect the power to see if the problem is resolved.

If the error is not resolved, disconnect the power supply to the product for one hour. If the product still does not work properly and the points in
the troubleshooting guide have been reviewed, contact the service department.

NOTE: In the event of inquiries within the right of complaint, you will be asked for documentation of your purchase in the form of a purchase
receipt. Therefore, always save your purchase receipt.

Before contacting us regarding service requests within the right of complaint, it is important to have all the necessary information ready:

. Information and documentation for purchases - purchase receipt

. Error description

. Model

Service requests under the right of complaint can be made by filling in the service form at www.thermex.dk/service, where the service conditions
can also be read.

Inquiries regarding technical support or clarification of functionalities can be made by sending an inquiry to service@thermex.dk or on tel. +45
9892 6233.

Troubleshooting

In rare cases, the oven may have abnormal breakdowns during cooking. You can check the error list before calling the service department, as the
problem may be easily fixed.

Normal operation:

When the oven is put into use for the first time, you may experience a smell and smoke for a few hours. Until the oven at 250 degrees, and it
burns through for approx. 1 hour. Then wait a while until the oven is cold, open the door and clean the oven.

If the heated food emits a lot of moisture, the heat discharge hole may blow out steam during cooking. This is normal and does not damage
either the oven or the food.

The fan will start running 15 minutes after the oven has started heating. When the oven is switched off, the fan will continue to run for 35 mi-
nutes to cool down the oven.
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MILJ@HENSYN
Miljghensyn = Miljohdnsyn = Ympdristénakkohdat
Medio ambiente = Environmental considerations

MILJGHENSYN

EMBALLAGE
Emballagen skal bortskaffes i overensstemmelse med gzldende regler for affaldshandtering.

SKROTNING AF PRODUKTET

Symbolet pa produktet eller den ledsagende dokumentation angiver, at dette produkt ikke ma bortskaffes som husholdningsaffald, men
skal afleveres pa nermeste opsamlingscenter for genbrug af elektronisk udstyr.

MILJGHENSYN

EMBALLASJE
Emballasje skal handteres i overensstemmelse med gjeldene regler for avfallshandtering
AVFALLSHANDTERING

Symbolet Eprocluktet eller den medfglgende dokumentasjon angir, at dette produktet ikke ma innleveres som husholdningsavfall, Men skal avle-
vers til neermeste oppsamlingssted for gjenbruk av elektrisk og elektronisk utstyr.

MILJOHANSYN

EMBALLAGE
Emballaget skall slangas enligt gdllande regler fér avfallshantering.
SKROTNING AV PRODUKTEN

Symbolen Epé produktens typskylt eller medféljande dokumentation anger att denna produkt inte far slangas som hushallsavfall, utan skall lam-
nas pa ndrmaste atervinningscentral som tar emot uttjanade hushallsmaskiner.

YMPARISTONAKOKOHDAT

PAKKAUS
Pakkaus pitaa havittaa paikallisten jatehuoltomadraysten mukaisesti.
KUVUN HAVITTAMINEN

Tuotteessa Eja siihen liittyvissa ohjeissa ilmoitettu merkinta tarkoittaa, ettei tata tuotetta voida havittaa kotitalousjatteend, vaan se pitad toim-
ittaa ldhimpaan kerdyspisteeseen kierratettavaksi sahko- ja elektroniikkajatteena.

MEDIO AMBIENTE

EMBALAJE
Deshacerse del embalaje segun la normativa.
ELIMINACION DEL PRODUCTO

El simbolo Edel producto o la documentacion adjunta indican que este producto no puede ser dejado como chatarra doméstica pero tiene que ser
entregado en un centro de recogida de equipos eléctricos

ENVIRONMENTAL CONSIDERATIONS

PACKAGING
The packaging must be disposed of in accordance with local regulations on waste management.
SCRAPPING OF THE PRODUCT

The symbol Eon the product or accompanying documentation indicates that this product may not be disposed of as household waste but must be
delivered to the nearest collection center for the recycling of electrical and electronic equipment.

MILIEUOVERWEGINGEN

VERPAKKING
De verpakking moet worden afgevoerd in overeenstemming met de lokale voorschriften voor afvalbeheer.
AFDANKEN VAN HET PRODUCT

Het symbool Hop het product of de begeleidende documentatie geeft aan dat dit product niet als huishoudelijk afval mag worden weggegooid,
maar moet worden ingeleverd bij het dichtstbijzijnde inzamelcentrum voor de recycling van elektrische en elektronische apparatuur.
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